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1. BEVEZETES

A Kkajszi (Prunus armeniaca L.) Kinabdl szarmazo, melegigényes gylimélcsfaj, hazank teriiletén
tobb évszdzados hagyomanya van a termesztésének. Gyiimdlcse igen értékes tulajdonsagokkal
(magas rosttartalom, alacsony energiatartalom) bir, ezért kiemelkedd szerepet tolt be az egészséges
taplalkozasban. Jelentds mennyiségben tartalmaz C-vitamint, B; és B, vitamint, magas a kalium-,
kalcium-, foszfor- és magnéziumtartalma. Kiemelkedd karotintartalommal rendelkezik, amely
fontos szerepet jatszik az erds immunrendszer fenntartdsédban.

A kajszi gytimolcse a kiilfoldi piacokon is jol értékesithetd. A nemzetkozi piacon komoly
versenyfeltételeknek kell megfelelni, jelent6s versenytarsaink az olasz, a francia és a spanyol
kajszitermesztok. Csak kivald mindségii, tetszetds, jol szinez6dd, nagy gylimdlcsi, jol szallithatd és
pulton tarthaté fajtakkal lehetiink versenyképesek. A jo piaci poziciok eléréséhez a termesztett
fajtak érésbiologiai jellemzodit és gylimolcsmindségi paramétereit a lehetd legrészletesebben kell
ismerniink.

Napjainkban a kajszinemesités legfontosabb célkitlizései kozé tartozik a gyliimolcsmindség
javitasa mellett a fajtak abiotikus és biotikus stresszel szemben valo ellenallosaganak fokozasa. A
kajszi rossz 0kologiai alkalmazkodo képessége, elsdsorban fagyérzékenysége miatt csak bizonyos
termoOhelyeken tudjuk gazdasdgosan termeszteni. Termésbiztonsagat jelentdsen befolyasoljak a téli
¢s a tavaszi fagykarok. A kajszifajtak értékelésének fontos szempontja az atteleld szerveik fagytiird
képességének meghatarozasa. Magyarorszagon az iiltetvények fajtadsszetétele €s a termohely
helytelen megvalasztasa miatt gyakori a terméskiesés és nagy a termésmennyiség évenkénti
ingadozédsa. A fajtavalaszték folyamatos fejlesztésre, bdvitésre szorul, amiben nagyon fontos
szerepe van egyfeldl a hazai nemesitdi munkanak, masfeldl a kiilfoldon nemesitett 0j kajszifajtak
honositasanak. Olyan fajtakkal kell béviteni a fajtavalasztékot, melyek hosszii mélynyugalmuak, s a
jo fagy- és téltiirés mellé kivalo gyiimolesminGség is parosul. Eppen ezért részletesen meg kell
vizsgalni az ujonnan nemesitett kajszi genotipusok viragriigyeinek és viragainak fagy- és téltiirését,
valamint a kiilonbozé fajtak mikrosporogenézisének iitemét. Vizsgalni kell tovabba a gylimdlcsok
fogyasztoi megitélését is meghatarozo fizikai és kémia tulajdonsagait, beltartalmi jellemzoit illetve
egészségvedo ertékét, ezaltal termesztésre vald alkalmassagat.

Harom éves munkam soran ezekre a kutatasi teriiletekre helyeztem a hangsulyt. Olyan
kiilfoldi nemesitésii kajszifajtakat vontunk vizsgélatba, amelyekrdl még kevés hazai tapasztalat és

kutatasi eredmény all rendelkezéstinkre.



2.

CELKITUZESEK

Kisérleti munkank megkezdésekor célul tiiztiik ki kiilfoldon nemesitett kajszifajtak fagytiirésének,

mikrosporogenézisének, érésbiologiai jellemzdinek és gylimdlcsmindségi paramétereinek részletes

meghatarozasat, s ezaltal hazai termesztésre vald alkalmassiguk igazolasat. Osszehasonlito

fajtaként régota termesztett magyar fajtakat valasztottunk. A hagyomanyos vizsgalati modszerek

mellett korszert laboratériumi modszereket is alkalmaztunk.

Részletes célkitizések:

1.

2
3
4.
5

Kajszifajtak fagytlirésének meghatdrozasa mesterséges fagyasztasos kisérletekkel.

A viragszervek fagytiirését befolyasold évjarathatds kimutatasa statisztikai vizsgalatokkal.
Kajszifajtdk csoportositasa fagyérzékenységiik alapjan.

Kajszifajtadk mikrosporogenézis iitemének ¢és sorrendjének meghatarozasa tobb évjaratban.

A gyiimolcshusallomany érés alatti valtozdsanak monitorozdsdra €és a fajtdk kozotti
kiilonbségek kimutatdsara alkalmas miiszeres mérési modszerek 6sszehasonlitésa.

Kiilfoldi és hazai kajszifajtdk gyiimdlesmindségi paramétereinek elemzése.

Kajszifajtak cukor- és savprofiljanak meghatarozasa.

Kajszifajtdk huskeménysége és vizoldhatd szdrazanyag-tartalma kozotti Osszefiiggés
modellezése.

Kajszifajtak B-karotin és polifenol-tartalmanak meghatarozasa.

Tehat a kajszifajtak termésbiztonsagaval és piaci értékeik meghatarozasaval kapcsolatos teriileteken

kivantuk bdviteni az ismereteket j kutatasi eredményekkel.



3. ANYAG ES MODSZER

3.1.  AKisérleti mintak szarmazasi helye

A kisérletekhez a mintakat a Budapesti Corvinus Egyetem Gyiimolcsterm6 Novények Tanszék
Soroksaron elhelyezked6 kisérleti tiltetvényébdl gytjtottik. A 2010/2011-es évben Soroksaron még
fiatalok voltak a kiilfoldi fajtak fai, igy a Vitamor Kft. fagyveszélyesség szempontjabol hasonld
adottsagokkal rendelkezd, Moron taldlhatd kajszililtetvényébdl is tortént mintavétel. A véaros Fejér
megye ¢északnyugati teriiletén, a Vértes és a Bakony hegységek kozott fekvd volgyben, a Mori-
arokban helyezkedik el.

3.2.  Vizsgalatba vont fajtak

A Soroksari fajtagylijteménybdl Osszesen 20 kajszifajtat valasztottunk ki a részletes
vizsgalatokhoz. A fagytiirési vizsgalatokat a kdvetkezd fajtakon végeztiik el: ‘Sylvercot’, ‘Pinkcot’,
‘Goldrich’, ‘Sylred’, ‘Pisana’, ‘Laycot’, ‘Orange Red’, ‘Sweet Red’, ‘Veecot’, ‘Aurora’,
‘Bergarouge’, ‘Harlayne’. A mikrosporogenézis folyamatanak vizsgalataba harom Romaniabol (Ro)
és 6t Eszak-Amerikabol (Am) szarmazo fajtat vontunk be. Ezek a kovetkezOk voltak: “Comandor’
(Ro), ‘Harcot” (Am), ‘Harlayne’ (Am), ‘Harogem’ (Am), ‘Litoral’ (Ro), ‘Orange Red’ (Am),
‘Pinkcot’ (Am), ‘Sirena’ (Ro). A gyiimolcsmindségi paraméterek meghatarozasahoz a kovetkezo
fajtakat vizsgaltuk: ‘Sylvercot’, ‘Pinkcot’, ‘Goldrich’, ‘Orange Red’, ‘Veecot’, ‘Aurora’,
‘Bergarouge’, ‘Harcot’, ‘Harogem’, ‘Litoral’. Kontrollként magyar kajszifajtdkat hasznaltunk

‘Ceglédi biborkajszi’, ’Gonci magyar kajszi’, ‘Rozsakajszi C.1406°, ‘Budapest’, ‘Mandulakajszi’.

3.3.  Aviragriigyek és a viragok fagykarosodasanak meghatarozasa mesterséges

fagyasztassal

A mesterséges fagyasztasos vizsgalatokat harom egymas utani téli nyugalmi idészakban végeztiik,
2010/2011, 2011/2012, 2012/2013 telén. 2011, 2012 és 2013 tavaszan, a viragzasi idészakban is
részletes vizsgalatokat végeztiink a kiilonbozé fenoldgiai fazisban 1évé viragok fagyallosaganak
meghatarozasa érdekében. Az atteleld szervek fagyallosagat mesterséges fagyasztassal hataroztuk
meg. A mesterséges fagyasztasos kezelések Rumed 3301 (Rubarth Apparate GmbH) tipusu
klimakamraban torténtek. A fagykarosodas mértékét a riigyek elmetszésével értékeltiik, a belsd
szovetek elbarnulasa alapjan. A megbarnult szoveteket karosodottnak tekintettiik, mig a zold
szoveteket épeknek. Minden vizsgalati idépontban meghataroztuk a genotipusra jellemzé fagytiirési
kozépértéket (LTsp). Ez azt a homérsékletet jelenti, amely az adott iddpontban 50 %-0s

fagykarosodast okoz.



3.4. A mikrosporogenézis folyamatanak vizsgalata

Harom egymads utani évjaratban végeztiik a vizsgalatokat, 2010/11, 2011/12 és 2012/13 telén. A téli
nyugalmi iddszak soran hetente gyljtottik a kijelolt fakrol a termdgallyakat, és a rajtuk 1évo
nyarsak oldalan elhelyezkedd virdgriigyeket vizsgaltuk. Minden alkalommal genotipusonként 8-10
viragriigyben 1év0 portokokat vizsgaltunk. Feljegyeztik azt, hogy a targylemezen a
mikrosporogenézis melyik fenoldgiai stadiumai lathatok, és melyik hany szazalékban. Hat fejlodési
stadiumot kiilonboztettiink meg: az archesporium allapot, a fiizér allapot, a pollen anyasejt allapot, a

tetrad allapot, a mikrospora allapot és a pollen allapot.

3.5.  Gyiimoélcsanalizis médszerei

A Kkisérleti tltetvényben megszedett kajszimintaknak a fizikai és beltartalmi tulajdonsagait a
Gyiimolcstermd Novények Tanszék analitikai laboratériumaban vizsgéltuk. A vizsgalt fizikai
paraméterek a kovetkezdk voltak: gylimdlcstomeg, harom féle gylimolcsatmérd (magassag,
szélesség, vastagsag), huiskeménység, refrakcio. A vizsgalt beltartalmi paramétereck az alabbiak
voltak: titralhato savtartalom, cukor- és savosszetétel. A spektrofotometrias méréseket (polifenol,
B-karotin-tartalom) a Gyiimolcsterm6 Novények Tanszék Gyilimdlcsanalitikai laboratoriumaban
végeztik. Az 0Osszes fenoltartalmat Singleton és Rossi (1965) modszerével hataroztuk meg,
galluszsavra vonatkoztatva. A B-karotin-tartalom meghatarozas a KPKI (Konzervipari Kutaté —

Fejlesztd és Mindségvizsgald Kht) modszere alapjan tortént.

3.6.  Statisztikai kiértékelés

Az eredmények kiértékeléséhez IBM SPSS Statistics 20 programcsomagot hasznaltunk. A
fagytiirési kozépértéket (LTsg) linearis regresszios modell alkalmazasaval hataroztuk meg. A
nyugalmi és a viragzasi id6szakban mért LTsy értékek alapjan a fajtak és az évjaratok kozotti
kiilonbség meghatarozasara kéttényezds (fajta, év) blokkos elrendezési ANOVA modellt
alkalmaztunk, ahol a vizsgalat id6pontjai alkottak a blokkokat. A mikrosporogenézis folyamatat
szigmoid fiiggvénnyel hatdroztuk meg. A gylimdlcsok fizikai- és beltartalmi értékeinek
meghatarozasanal a fajtdk és az évjaratok Osszehasonlitasat egytényezOs (fajta) vagy kéttényezos
(fajta, év) ANOVA illetve tobbvaltozos ANOVA (MANOVA) modellekkel végeztiik. A vizoldhatd
szarazanyag-tartalom (Brix°) és huskeménység (kg/cmz) Osszefiiggését nemlinedris regresszios
modellekkel irtuk le. A huskeménység mérésére alkalmas modszerek dsszehasonlitasat Pearson-féle

korrelacids egyiitthato segitségével végeztiik.



4. EREDMENYEK ES MEGVITATASUK
4.1. KAJSZIFAJTAK VIRAGRUGYEINEK ES VIRAGAINAK FAGYTURESE

4.1.1. A téli nyugalmi idészak vizsgalati eredményei

A kajszi gazdasagos termeszthetdségét a faj rossz Okologiai alkalmazkodoképessége jelentdsen
befolyasolja (Badenes et al., 1998). Hazankban az alacsony homérséklet karositd hatdsa jelenti a
legnagyobb problémat (Szalay, 2003), amit vizsgélati eredményeink is igazoltak. Hazank teriiletén
Osszel, télen és tavasszal is jelentkezhet fagykar, de a legnagyobb problémat a tavaszi fagyok
okozzak (Szalay, 2003; Suranyi és Molnar, 2011). A fagytlirés alakuldsat a novény genetikailag
oroklott tulajdonsagai hatarozzak meg, ezért a fajtak kozott jelentds kiilonbsé gek vannak (Pénzes és
Szalay, 2003). A harom évjarat (2010/2011; 2011/2012; 2012/2013) téli nyugalmi idészakban
végzett fagytiirési vizsgalatok alapjan megallapithatjuk, hogy a legtobb kiilfoldi kajszifajta
(‘Aurora’, ‘Laycot’, ‘Sweet Red’, ‘Pinkcot’, ‘Sylvercot’, ‘Pisana’, ‘Sylred’) érzékenyebbnek
bizonyult a fagyérzékeny kontroll (‘Ceglédi biborkajszi’) fajtahoz képest. A ‘Goldrich’, az ‘Orange
Red’, a “Veecot’, ¢és a ‘Bergarouge’ fajtak kdzepesen fagytiirok voltak, mig a kiilfoldi fajtak koziil a
‘Harlayne’ fajta bizonyult fagytiironek. Legfagyérzékenyebb az ‘Aurora’, legfagytiirobb a
‘Harlayne’ fajta volt.

A fagyallésagot a kornyezeti tényezOk nagymértékben befolyasoljak, ezért a fajtak
fagyallosaganak alakuldsa eltéré lehet a kiilonboz6é termohelyeken és évjaratokban (Pénzes és
Szalay, 2003). A harom évjarat kozott vizsgalati eredményeink alapjan kisebb kiilonbségeket
tapasztaltunk. A viragriigyek fagyallosaga az edz6dési folyamat soran fokozatosan alakult ki. Az
edzddés mértékét a kiilsé hdmérseklet valtozasa befolydsolta. A tél masodik felében fokozatosan
vesztették el a viragriigyek a fagytiirdképességiiket, a csokkenés iiteme nagymértékben fiiggdtt a
hoémeérséklet valtozasatol. A kéttényezds blokkos elrendezésit ANOVA alapjan allithatjuk, hogy
ebben a harom évben szignifikans évjarathatas nem volt kimutathaté (F¢,(2;90)=0,41; p=0,66). A
fajtahatds azonban erdsen szignifikdns volt (Frjta(2;90)=27,89; p<0,001), mig szignifikdns
interakciot nem talaltunk (Fincerakcio(4;90)=0,15; p=0,96). A Tukey-féle post hoc teszt alapjan a
harom standard fajta fagytirésének mértéke szignifikdnsan kiilonbozott egymastol (p<0,05). A
‘Ceglédi biborkajszi’ viragriigyeinek a tél sordn mért legjobb fagytlirési kozépérteke kis
kiilonbséget mutatott a harom évjaratban. A 2010/11-es télen -20,8 °C, a 2011/12-es télen -20,5 °C,
mig a 2012/2013-as évben -20,2 °C volt ez az érték. A 2013-as évjaratban tehat 0,6 °C-kal kevésbé
volt ellenallo, mint a 2011-es évjaratban. A ‘Rdzsakajszi C.1406° LTs értékei a harom évjaratban
szintén csak kis mértékben kiilonboztek egymastol. A fagyérzékeny fajtdhoz hasonldéan 2010/2011
telén volt a legnagyobb ez az érték (-23,3 °C). A 2013-as évjaratban 0,4 °C-kal kevésbé volt



ellendlld, mint a 2011-es évjaratban. A tél masodik felében a virdgriigyek fagyallosaga fokozatosan
csokkent. Mig 2010/2011 telén, januar elején 2,5 °C kiilonbség volt a fagyérzékeny és a fagytiird
genotipus viragriigyeinek fagytiirési kozépértékei kozott, addig marcius vége felé mar csak 1,5 °C
volt ez az érték. 2011/2012 telén a leghidegebb honapban 2,5 °C kiilonbség volt a fagyérzékeny és
fagytliré genotipus kozott, s az edz6dési iddszak végére ez a kiilonbség 2,4 °C-ra csokkent. 2012/13
telén forditva alakult ez a kiilonbség, a leghidegebb hénapban kisebb volt a kiilonbség a két fajta
kozott, mint a virdgzas elején.

Az alany a nemes télallosagat befolydsolhatja (Nitranski, 1977; Vaszily, 2012).
Vizsgalataink soran a ‘Sylvercot’ fajta fagyttirésének alakulasat a 2010/2011-es évjaratban harom
kiilonbozo alanyon (myrobalan, Missuri, C29) vizsgaltuk. Mind a harom alanyon kis kiilonbséget
mértiink a fajta LTso értékei alakulasa tekintetében, ez alol kivételt képez a 2011. februar 21-i
idépont, mert ekkor a myrobalan alanyon 1évé ‘Sylvercot’ fajta 1,7 °C-kal alacsonyabb
hémérsékletet is elviselt, mint a C29-es alanyon 1évé. Majdnem minden vizsgélati iddpontban a
myrobalan alanyon volt a legfagytlirdbb a fajta, C29-es alanyon a legfagyérzékenyebb, de
Osszességeben az alany pozitiv hatdsat a fagytiirés javitasara nem tudtuk igazolni.

A mérsékelt égovi lombhullatéd fak atteleld szerveinek fagyallosaga tobb litemben alakul ki
(Tromp, 2005). A vizsgalt kajszifajtak koziil két standard fajtanal kimutattuk, hogy a viragriigyeik
edzddésének folyamata két jol elkiilonithetd szakaszra oszthatd. Az elsd szakasz joval az Oszi
lombhullas el6tt elkezdodott. Ennek sordan a viragriigyek fagyallosaga kezdetben gyorsan, majd
egyre lassuld iitemben ndvekedett, és elért egy fajtara jellemzd értéket. Az edzédés masodik
szakasza abban az idészakban volt, amikor a kiilsé napi minimum hdmérsékletek tartdsan fagypont
ala csokkentek. Kisérletekkel mar igazoltdk, hogy az alma hancsszovetek edzddésének mésodik
szakasza csak akkor jatszodott le, ha a hémérséklet 4,5°C ala csokkent (Howel és Weiser 1970).
Ugyancsak kisérletileg igazolt, hogy a ‘Redhaven’ Oszibarackfajta viragrigyeinek megfeleld
megedzddéséhez fagypont alatti hdmérsékletek sziikségesek, enélkiil nem alakult ki az edzddés
masodik szakasza (Szalay et al., 2010). Kisérleti eredményeink arra utalnak, hogy a kajszifajtak
viragriigyei is csak akkor érik el a genotipusra jellemzd legjobb értékeket, ha az edz6dési folyamat
lejatszodasahoz sziikséges feltételek megvannak. Ez azt jelenti, hogy 0sszel fokozatosan csokken a
kornyezet homérseklete, majd az edzddési folyamat els@ szakaszanak lejatszoddsa utan tartosan
fagypont ald csokken a hémérséklet, aminek hatasara az edz6dés masodik szakasza is le tud

Jatszodni.



4.1.2. A viragzasi idoszakok fagytiirési vizsgalatainak eredményei

Harom egymads utani évben vizsgaltuk harom kajszifajta generativ szerveinek fagytiird képességét
mesterséges fagyasztasos kisérletekkel. A vizsgalatok sordn a fagytlirést fenologiai fazisonként
értékeltiik.

A virdgzési idOszakban a generativ szervek fagyallosaga fiigg a fenologiai fazistdl, minél
elérehaladottabb az adott fenofazis, annal fagyérzékenyebb a fajta (Pénzes és Szalay, 2003).
Vizsgélati eredményeink alapjan mind a harom viragzasi idészakban hasonld tendenciat tudtunk
kimutatni. A kéttényezés blokkos elrendezést ANOVA alapjan allithatjuk, hogy ebben a harom
évben szignifikdns évjarathatast és fajtahatast tudtunk kimutatni (Fe.(2;39)=81,97; p<0,001;
Frajta(2;39)=241,92; p<0,001). Emellett az interakcio is szignifikdnsnak bizonyult (F(4;39)=4,9;
p<0,01). A szignifikans interakcid miatt a fajtahatdst évenként, az évjarathatast pedig fajtanként
elemeztiik. A Tukey-féle post hoc teszt alapjan mindharom évben mindhérom fajta fagytlirésének
mértéke szignifikansan kiilonbozott a tobbiétdl (p<0,05). Ezen kiviil a ‘Ceglédi biborkajszi’ és
‘Gonci magyar kajszi’ esetében mindharom év eredménye szignifikdnsan kiilonbozott a tobbiétol,
mig a ‘Rozsakajszi C.1406° fajtandl a 2012 és 2013-as évek eredményei nem kiilonboztek

szignifikansan, ami arra utal, hogy a fagytlir6képesség kissé lelassult tempoban csokkent.

4.2. Kajszifajtak mikrosporogenézise

A mikrosporogenézis iitemét a kornyezeti tényezok, elsdsorban a hdmérséklet nagymértékben
befolyasoljak (Szalay, 2008), ebbdl adodnak az évjaratok kozotti jelentds kiilonbségek. Ezt
alatdmasztjak a 3 évjaratban 9 fajtaval végzett kisérleti munkank eredményei is. A fajtak sorrendje
azonban mind a harom évben azonos volt, ami azt igazolja, hogy a mikrosporogenézis is, mint
minden fenolégiai folyamat alapvetden genetikailag szabalyozott. Igy kevés szamu évjarat
vizsgalati eredményei alapjan is nagy biztonsaggal sorrendbe tudjuk allitani a vizsgalt fajtakat a
viragriigyeik mélynyugalmanak vége és a mikrosporogenézisiik iiteme szempontjabol. Uj fajtak
termesztésbe vonasa el6tt termdhelyi alkalmassagukrél meg kell gy6zédniink. Ehhez hasznos
adatokat szolgaltatnak a fenoldgiai vizsgalatok. Egy adott termdhelyen egy Uj fajta eredményes
termeszthetdségét a fenologiai vizsgalatok alapjan jol meg tudjuk becsiilni, ha ismert fagy- és
télallosagu, régen termesztésben 1€vo kontroll fajtat hasznalunk.

Vizsgalati  eredményeink  alapjan  sorrendbe  allitottuk a  vizsgalt  fajtakat
mikrosporogenézisiik liteme szempontjabol. Mind a harom évben azonos sorrend alakult ki. Ez a
sorrend egyben a termésbiztonsagot jelz6 sorrendnek is tekinthetd. A sorrend elején szerepld
‘Pinkcot’ fajta viragriigyeinek mélynyugalma mar januar 10 és 25 kozotti idészakban véget ért, mig
a sorrend végén 1évo ‘Harlayne’ fajta¢ csak februar 5 és 10 kozott. A vizsgalt fajtak kozott 3 volt,

amelyek virdgriigyfejlodése gyorsabbnak bizonyult a kontrollétdl, sorrendben a ‘Pinkcot’, az
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‘Orange Red’ és a ‘Harcot’ fajtdk. Ezeknek a fajtdknak a termesztése a ‘Gonci magyar kajszi’-tol
nagyobb kockazattal jar Magyarorszagon, a gyors téli viragriigyfejlodésiik miatt. A ‘Gonci magyar
kajszi’-tol lassubb virdgriigyfejlodésiiek, tehat nagyobb biztonsdggal termeszthetok sorrendben a

vizsgalataink szerint a kovetkezok: ‘Litoral’, ‘Harogem’, ‘Comandor’, ‘Sirena’ és ‘Harlayne’.

4.3. Kajszifajtak aruértékét meghatarozo tulajdonsagok

A gylimoélcs mérete, szine, alakja, kiilsd megjelenése a fogyasztok vasarlasat dontéen befolyasolja,
de ezek a paraméterek nem garantaljak a gytimolesok izét és allagat (Azodanlou et al., 2002). A
gyiimolcs fogyasztéi megitélésében a fent emlitett paramétereken kiviil jelentds szerepe van a
cukrok és savak mennyiségi aranyanak, amely a gylimolcs harmonikus izét biztositja (Parolari et al.,

1992).

4.3.1. Tomeg és méret paraméterek

A nemzetk6zi piacokon egyre komolyabb elvarasok jelentkeznek a kajszi gyiimdlcsét illetden, csak
kivaldo mindségili, nagy gyiimolcsmérettel rendelkezd, jol pultontarhato kajszifajtdkra van kereslet.
Kajszi esetében nagy gyiimdlcsiinek Pedryc €s Herman (2011) szerint a 60 g-nal nagyobb tomegti,
vagy 50 mm-nél nagyobb atmérdju fajtak tekinthetok. A friss piacon minimalis kdvetelmény a 40
mm atlagos gyiimolcsatmérd. Vizsgalati eredményeink alapjan négy kajszifajta, mind a két
vizsgalati évben (2011, 2013), mind a harom érettségi stadiumban (70%, 80%, 90%) 60 g-nal
nagyobb gylimodlcstomeget produkalt. Ez a négy fajta a kovetkezé volt: ‘Budapest’, ‘Goldrich’,
‘Pinkcot’, ‘Sylvercot’. A 2013-as évben a ‘Bergarouge’ és a ‘Harcot’ fajtak is 60 g-nal nagyobb
tomegliek voltak. A fajtak és az évjaratok kozott szignifikans kiillonbséget tudtunk kimutatni mas
kutatokhoz hasonloan (Asma et al., 2005; Cociu, 2006; Ruiz és Egea, 2008; Bureau et al., 2009;
Farina et al., 2010; Roussos et al., 2011). A kajszi gyiimdlcsok az érési folyamat soran jelentds
mértékben novekednek (Suranyi és Molnar, 1981, Szalay, 2003; Farina et al, 2010; Németh, 2012).
Vizsgalataink sordn harom kiilonb6z6é érettségi allapotban (70%, 80%, 90%) vizsgaltuk a
kajszifajtdk gyiimolcs tomegének alakulasat, s a fent emlitett kutatokhoz hasonléan az érés
elérehaladtaval novekvo tendenciat tapasztaltunk a vizsgalatba vont Osszes fajta esetében.

A gylimolesok méretét nem csak a tdmeg, hanem tovabbi paraméterek (magassag, szélesség
¢s vastagsag) is jellemzik. Az altalunk vizsgélt kajszifajtdknal mi is meghataroztuk ezeket a
paramétereket, de a sz€lességi értékeket hasonlitottuk Ossze, mivel ez a gyiimolcsok legnagyobb
atmérdje, amely sordn a posztharveszt miiveletek sordn az osztilyozas torténik. Eredményeink
alapjan elmondhato, hogy azok a fajtak, amelyek nagy gyiimolcsmérettel rendelkeztek, a ‘Goldrich’
fajta kivételével, majdnem minden érettségi stadiumban elérték az 50 mm-es atmér6ét. A 40 mm-es

minimum atmér6t eredményeink alapjan minden fajta elérte, ez alol kivételt képez az ‘Aurora’ fajta



2011-es atlagos szélessége két érettségi stadiumban (70%, 80%). A fajtak és az évjaratok kozott
ennél a paraméternél is szignifikans kiilonbséget tudtunk kimutatni. Az érés eldrehaladtaval ezek a

paraméterek is novekedtek. Hasonld tendenciarol szamolt be Farina et al. (2010) és Németh (2012).

4.3.2. Kajszifajtak huskeménységének osszehasonlito értékelése

A huskeménység a kajszigyliimolcs alapvetd mindségi tulajdonsaga (Bassi és munkatarsai, 1992),
meghatarozza a gylimolcs aruva készitését, szallitasat és pultontarthatosagat. A kajszi gylimolcs
husallomanya az érés elérehaladtaval egyre puhabb lesz (Szalay és Balla, 2003; Kovacs et al., 2008;
Farina et al., 2010; Hitka, 2011). Vizsgalataink soran mi is ezt a tendenciat tudtuk kimutatni. A
gyltimolesok huskeménysége a napos €s arnyékos oldalon nem egyforma, vizsgalati eredményeink
alapjan a gyiimolcs napos oldalan puhabbak voltak a gyiimdlcsok mind a két vizsgalati évben, az
altalunk vizsgalt Osszes fajtanal. Szalay és Balla (2003) kiilonb6z6 kajszifajtakat vizsgalt 90%-0s
érettségben, s a gylimdlcs arnyékos oldaldn az altala vizsgalt fajtdkndl magasabb huskeménységi
értékeket mért. Kiemelkedd huskeménységi értékeket 2011-ben 70%-os érettségben a ‘Goldrich’ és
a ‘Veecot’ fajtanal mértiink, 2013-ban az ‘Orange Red’ és a “Veecot’ fajtaknal.

2011-ben négy magyar ¢és ot kiilfoldi kajszifajta hiskeménységének valtozasat tobbféle
modszerrel is vizsgaltuk az érés soran. A kézi penetrométeres vizsgdlat minden esetben kisebb
husszilardsagot mutatott ki, mint a TA44 henger alaku probatesttel mért miszeres vizsgalat,
esetenként a kiilonbség a 15 %-ot is elérte. Harmadik modszerként tii alaka mérétesttel is vizsgaltuk
a gyiimolesok huskeménységét. Mind a harom mérési modszerrel hasonlo tendencidkat mutattunk
ki. A Pearson-féle korrelacios egyiitthaté alapjan szignifikins kapcsolatot mutattunk ki a kézi
penetrométerrel mért huskeménységi értékek és a TA44-es henger alakii mérdfejjel miiszeresen
mért értékek (R?=0,993; p<0,001); valamint a kézi penetrométerrel és a TA9-es tii alaka méréfejjel
miszeresen mért hiskeménységi értékek (R?=0,925; p<0,001) kozott. Ugyancsak szoros
kapcsolatot mutattunk ki a két miiszeres mérési modszer kozott (R?=0,946; p<0,001) is. Ez alapjan
elmondhat6, hogy mind a harom vizsgélati modszer alkalmas a gylimolcsok huskeménységének
meghatarozasara, ¢és a gyimolcshis allomanyvaltozasdnak érés alatti nyomonkdvetésére.
Statisztikailag erdsebb korrelaciot tudtunk kimutatni a kézi penetrométer €s a TA44-es henger alaka
miszeres méroéfej eredményei kozott, mint a kézi penetrométeres mérési modszer €s a TA9-es tii
alaku miiszeres mérési modszer kozott, de a kapcsolat szorossagaban tapasztalt kiilonbség nem volt
szamottevd. Ezért elvégeztiik 90%-os érettségben a kézi penetrométerrel €s a tli alaki mérdtesttel
mért huskeménységi értékek Osszehasonlitdo elemzeését. A Pearson-féle korrelacios egyiitthatod
alapjan ebben az esetben nem tudtunk szoros kapcsolatot kimutatni a kétféle mérési modszer kozott
(R?=0,65; p>0,5). Ez alapjan arra kovetkeztettiink, hogy 90%-os érettségben, amikor a gylimdlcsok

mar puhdbbak, a ti alaki mérdfej kisebb roncsoldsa miatt precizebb eredményeket kaptunk, mint a



kézi penetrométeres mérés esetében. Ezt a feltevésilinket erdsitette meg az a tény is, hogy a 70- és
80%-os érettségben, szilardabb husallomany mellett mindharom mérési modszer eredménye
statisztikailag igazolhatéan hasonld volt. A husalloméany puhulasaval, a 90%-os érettségi allapotban
a ti alaka mér6testtel mért értékek valamennyi vizsgalt fajta esetében magasabbak voltak a
Magness Taylor-féle kézi penetrométerrel mért értékeknél, ezért kijelenthetjiik, hogy az érés
elorehaladtaval a TA9-es tii alakii mérdfej kutatasi célokra alkalmasabb, pontosabb mérést tesz
lehetove.

Vizsgalataink soran a legkeményebb husu fajtak a kiilfoldi fajtak koziil keriltek ki. A
‘Hargrand’, ‘Harogem’ és a ‘Laycot’ gyiimolcseinek huskeménysége kiemelkedéen magas volt
70%-os érettségben (15-16 kg/cmz), €s az érés soran kisebb iitemben puhultak, mint a magyar fajtak
gyiimolcsei. Ezek bef6tt készitésre javasoljuk. A vizsgalt kiilfoldi fajtak koziil a ‘Harlayne’ és a
‘Veecot’ gyiimélcsei a magyar fajtakéhoz hasonléan puha husuak voltak. A ‘Budapest’, ‘Ceglédi
arany’, ‘Gonci magyar kajszi’ ¢és a ‘Harlayne’ fajtdk puhdbb huskeménységliek, ezért alkalmasak

lehetnek lekvarnak, piirének.

4.4. A fogyasztoi megitélést befolyasolo beltartalmi tényezok

4.4.1. Vizoldhato szarazanyag-tartalom és cukorosszetevok

A kajszi fogyasztdi megitélését jelentds mértékben befolyasolja a gyiimolcsok cukortartalma. Az
érés soran a gyiimolcshus szdrazanyagtartalma né (Szalay ¢és Balla, 2003). A vizsgalati
eredményeink alapjan az altalunk vizsgalt kajszifajtaknal novekvo tendenciat tudtunk kimutatni az
érés eldrehaladtaval. Minden fajta esetében elmondhato, hogy a gyiimdlcs napos oldaldn magasabb
volt a vizoldhat6 szarazanyagtartalom, mint az d&rnyékos oldalon, tovabba szignifikans volt a fajta és
az évjarathatds is. A kajszir6l a szakirodalomban kozzétett cukortartalom atlagos értéke 1,57 és
11,85% kozott van (Ghorpade és Hanna, 1995). Az altalunk vizsgalt kajszifajtaknal ennél joval
magasabb értékeket mértiink. A gyiimolcsok 70%-os érettségében a 2011-es évben a ‘Gonci magyar
kajszi’, a 2013-as évben az ‘Aurora’ és az ‘Orange Red’ fajtaknak volt a legalacsonyabb a
vizoldhat6 szarazanyagtartalma, ezeknek az értékei koriilbeliil 11 és 12% koriil mozogtak.
Vizsgalati eredményeinket Osszehasonlitva a kiilfoldi orszagokban termesztett kajszifajtak
vizsgalati eredményeivel elmondhatd, hogy hazdnkban termesztett kajszifajtdk gyiimodlcsében
magasabb a cukortartalom, mint a kiilfoldon termesztett kajszik esetében, kivételt képez ez alol a
torok eredetii kajszik, mert a torok fajtak brix°-a meghaladta a hazdnkban termesztett kajszifajtakét.

A kajszi cukortartalmat donté mértékben a szachardz adja, a gliikoz €s a frukt6z ardnya joval
kisebb (Szalay és Balla, 2003). Vizsgalati eredményeink alapjan az altalunk vizsgalt kajszifajtdkban

IS a szachar6z mennyisége volt a legjelentdsebb. A Souci et al. (2008) altal kozolt tapanyagtablazat
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alapjan a szachardz tartalom a kajszi gytimolcseiben 3600-5980 mg/100g, mig a gliikdz mennyisége
950 és 2880 mg /100 g. Vizsgalataink soran az altalunk vizsgalt 7 kajszifajta esetében magasabb
szahardz tartalom értékeket mértiink. 80%-os érettségben a szachardz tartalom 2011-ben 5609-
10303 mg/100g kozott alakult, mig 2013-ban 7911,4-17220 mg/100g volt. A gliikéz mennyisége
2011-ben 1730-3929 mg/100g, mig 2013-ban 948-2035,7 mg/100g, ami a Souci et al. (2008) altal
kozolt adataival kozel megegyezbek voltak. A 2011-es évben kiemelkedd szacharoztartalommal a
‘Veecot’ rendelkezett, legkisebbel pedig a ‘Pinkcot’. A 2013-as évben a ‘Gonci magyar kajszi’
fajtanal mértiikk a legmagasabb szachardz értéket, a legkisebbet pedig a ‘Veecot’ fajtandl. Az
altalunk vizsgalt kajszifajtadk magas szachardz tartalma miatt cukorbetegségben szenveddk csak

kortiltekintden fogyasszak.

4.4.2. Savtartalom és Osszetevoi

A gylimélcsok izének a megitélésében a cukortartalom mellett fontos szerepet jatszik a savtartalom,
amely az érés elérehaladtaval csokken (Szalay €s Balla, 2003). Vizsgalati eredményeink alapjan mi
is hasonlo6 tendenciat tudtunk kimutatni. A gyiimdlcsok napos oldaldn alacsonyabb, mig az drnyékos
oldalan magasabb savtartalmi értékeket kaptunk. A szakirodalmakban az Osszes savtartalom
mértékét a kajsziban 1,4 %-ban adjak meg (Souci et al., 1989) 2011-ben 90 %-os érettségben 0,3-
2,2%, mig 2013-ban 0,5-1,8% kozott alakult az altalunk vizsgalt kajszifajtak Osszes savtartalma. A
legalacsonyabb savtartalmat mind a két évben, mind a harom érettségi allapotban az ‘Orange Red’
fajta gylimolcseiben mértiik, mig a legmagasabb savtartalmat a ‘Goldrich’ fajtanal.

A Kkajszi gylimolcsokben tobbféle szerves sav talalhato. Ezek Osszetételérél a
szakirodalomban ellentmondasos adatok talalhatok. A legnagyobb mennyiségben almasavat és
citromsavat tartalmaz a kajszi gyiimolcsok husa, kisebb mennyiségben borostyankdsavat (Souci et
al., 2008). Egyes kutatasi eredmények azt mutatjak, hogy bizonyos fajtak esetében az almasav
dominal, mas fajtaknal a citromsav. Az altalunk vizsgalt valamennyi kajszifajta gylimolcseiben az
almasav mennyisége volt nagyobb mindkét évben. A vizsgalt fajtadkban 80%-os érettségben az
almasav mennyisége 2011-ben 920-1671 mg/100g kozott, 2013-ban 1078,5-1798 mg/100g kozott
volt, a citromsav mennyisége 2011-ben 518,6-659,6 mg/100g, mig 2013-ban 193-1334 mg/100g
kozotti értékeket mutatott. A 2011l-es évben a ‘Harcot’-ndl mértiink kiemelkedd almasav
mennyiséget, mig a 2013-as évben a ‘Pinkcot’-nal. Az ide vonatkozo kutatasi eredmények alapjan
tehat elmondhatd, hogy a fajtatol fiigg, hogy a gyiimolcsokben az almasav vagy a citromsav

talalhat6 nagyobb mennyiségben.

4.4.3. Kajszifajtak vizoldhato szarazanyag és osszes savtartalmanak osszefiiggései

A gylimolcsok vizoldhato-szdrazanyag- €s Osszes savtartalménak aranya a gyliimolcsok harmonikus

izét biztositja. A gylimdlcsok magasabb cukor/sav aranya magasabb mindségl beltartalomra utal
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(Gomez és Ledbetter, 1997; Ledbetter et al., 2006). A legnagyobb cukor-sav aranya mind a két
évben, mind a harom érettségi stadiumban az ‘Orange Red’ fajtanak volt, amely fajta esetében az
alacsony vagy kozepes refrakcioértékhez szintén alacsony savtartalom parosult. A ‘Gonci magyar
kajszi’ magasabb cukortartalmahoz, magasabb savtartalom parosult mind a két évben, ez adja a
kivalo izét. Vizsgalati eredményeink alapjan, cukor-sav aranydhoz hasonl6 értékekkel rendelkezett

a ‘Harogem’ fajta.

4.4.4. Osszefiiggés-vizsgalat

A kajszifajtak nagy kiilonbségeket mutatnak arra vonatkozoan, hogy mindségi paramétereik hogyan
valtoznak az érés soran. Vizsgalataink soran két évben (2011, 2013) kerestiink 0sszefiiggést négy 10j
kiilfoldi fajta (‘Goldrich’, ‘Pinkcot’, ‘Sylvercot’, ‘Veecot’) huskeménységének (kg/lcm?) és
vizoldhaté szarazanyagtartalmanak (Brix°) valtozasa kozott az érés soran. Kontrollként a ‘Gonci
magyar kajszi’ fajtat hasznaltuk. Minden fajta esetében elmondhat6, hogy kisebb hiskeménységi
értékekhez, magasabb refrakci6 értékek, mig nagyobb huskeménységi érté¢kekhez kisebb refrakcio
értékek parosultak. A ‘Gonci magyar kajszi’ és a ‘Goldrich’ gylimoélcsiben a huskeménység és a
vizoldhaté szdrazanyagtartalom valtozadsanak Osszefiiggését mind a két évben negativ telitddési
modellel tudtuk leirni, mig a ‘Pinkcot’ fajta esetében logisztikus modellt hasznaltunk. A ‘Sylvercot’
¢s a ‘Veecot’ fajta esetében a 2011-es évben a logisztikus, mig 2013-ban a negativ telitddési modell
hasznalata volt megfeleld. A ‘Gonci magyar kajszi’ fajta esetében a 2011-es évben ugyanahhoz a
refrakcioé értékhez magasabb huskeménységi értékeket mértiink, mint a 2013-as évben. Ugyanez a
tendencia volt megfigyelhetd a kiilfoldi fajtak esetében is, tehat elmondhat6, hogy a 2011-es évben
keményebbek voltak a kajszifajtak gyiimolcsei, mint a 2013-as évben. A modellekkel jol ala tudjuk
tamasztani azt a megallapitast, hogy az ¢érés eldrehaladtdval a huskeménység csokken, mig a

vizoldhat6 szarazanyagtartalom novekszik.

45. Kajszifajtak biologiailag aktiv vegyiiletei

A kajszi gyimolcse gazdag forrasa a polifenoloknak és a karotinoidoknak, amelyek az
egészségmeglrzés szempontjabol nélkiilozhetetlen vegyiiletek. Kiemelkedd polifenol-tartalmat
mind a két évben a ‘Gonci magyar kajszi’ fajtanal mértiink. Legkisebb 2011-ben a ‘Sylvercot’
fajtanak, 2013-ban a ‘Veecot’ fajtanak volt. 2013-ban a vizsgalt kajszifajtak polifenol-tartalma
magasabb volt, mint 2011-ben, ez alol kivételt képez a ‘Pinkcot’. Az Gsszes polifenol-tartalom
kialakitdsa szempontjabol a genotipus meghatarozd, tovabba az évjarat is szignifikansan
befolyasolja (Hegedlis, 2010). Vizsgalati eredményeink alapjan mi is szignifikdns fajta és

¢vjarathatast tudtunk kimutatni.

12



A Kkajszi gytimolcsében jelent6s a B-karotin-tartalom, Souci et al. (2008) ezt 0,6-6,4 mg/100g
kozott hataroztak meg. Az altalunk vizsgalt kajszifajtak B-karotintartalma is az altaluk megadott
tartomanyba esett. 2011-ben 80%-os érettségben a ‘Veecot’ és ‘Gonci magyar kajszi’ fajtanal
mértiink kiemelkedé B-karotin tartalmat. 2013-ban a vizsgalatba vont fajtadk gyiimdlcseiben

magasabb B-karotin tartalmat mértiink (kb. 0,5x nagyobbat), mint a 2011-es évben.

46. OSSZEFOGLALAS ES KOVETKEZTETESEK

A hazankban termesztett gyiimolcsfajok kozil a kajszi az egyik legfagyérzékenyebb.
Termésbiztonsagat a téli és a tavaszi fagykarok jelentésen befolyasoljak. Gylimoélcse viszont a
kiilfoldi piacokon jol értékesithetd, ahol csak a kivald6 mindségl, tetszetds, jol szinez6dd, nagy
gyumolcst, jol szallithato és pultontarthato fajtakkal lehetiink versenyképesek.

A fagytiirési vizsgalatok soran jelentds kiilonbségeket talaltunk a fajtak fagyallosaganak
alakuldsaba. A kiilfoldi fajtak koziil kiemelkedd fagytiiréssel a ‘Harlayne’ fajta rendelkezett, a tobbi
fajta kozepesen fagytiironek, illetve fagyérzékenynek bizonyult a hdrom standard fajtdhoz
viszonyitva. Ezeket csak védett, fagyzugoktdl mentes termdhelyre ajanljuk. A vizsgalataink soran
az évjaratok kozott csak kisebb kiilonbségeket tapasztaltunk a téli fagytlirésben, szignifikans
¢vjarathatast nem volt kimutathatd, a fajtahatds viszont szignifikdns volt. A virdgriigyek
fagyallosdga az edzddési folyamat soran fokozatosan alakult ki. Az edzddés mértékét a kiilsd
hémérséklet valtozasa befolyasolta. A tél méasodik felében fokozatosan vesztették el a viragriigyek a
fagytiir6képességiiket, a csokkenés liteme nagymértékben fiiggott a homérséklet valtozasatol.
Hazank teriiletén a legjelentésebb problémat a virdgzaskori fagykdrok okozzak, ezért harom
¢vjaratban mesterséges fagyasztasos kisérletekkel megvizsgaltuk harom magyar fajta fagytiirésének
alakulasat is. Szignifikans évjarat és fajtahatast tudtunk kimutatni.

A mikrosporogenézis folyamatanak vizsgalati eredményei alapjan sorrendbe allitottuk a
vizsgalt fajtadkat mikrosporogenézisiik iiteme szempontjabol. Mind a harom évben azonos sorrend
alakult ki. Ez a sorrend egyben a termésbiztonsagot jelzd sorrendnek is tekinthetd. A sorrend elején
szerepld ‘Pinkcot’ virdgriigyeinek mélynyugalma mar januar 10 és 25 kozotti idészakban véget ért,
mig a sorrend végén 1€vé ‘Harlayne’-¢ csak februdr 5 és 10 kozott. A vizsgalt fajtak kozott harom
volt, amelyek viragriigyfejlddése gyorsabbnak bizonyult a kontrollétol, sorrendben a ‘Pinkcot’, az
‘Orange Red’ és a ‘Harcot’ fajtak. Ezeknek a termesztése a ‘Gonci magyar kajszi’-tol nagyobb
kockézattal jar Magyarorszagon, a gyors téli viragriigyfejlodésiik miatt. A ‘Gonci magyar kajszi’-
tol lassubb viragriigyfejlodéstiek, tehat nagyobb biztonsaggal termesztheték sorrendben a
vizsgalataink szerint a kovetkezdk: ‘Litoral’, ‘Harogem’, ‘Comandor’, ‘Sirena’ és ‘Harlayne’.

A nemzetkdzi piacokon egyre komolyabb elvarasok jelentkeztek a kajszi gyiimdlcsét

illetden, csak kivaldo mindségii, nagy gyiimolcsmérettel rendelkezo, jol széllithato és pultontarhato
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kajszifajtdkra van kereslet. Eredményeink alapjan elmondhat6, hogy a kiilfoldi fajtdk kozil a
‘Goldrich’, a ‘Pinkcot’, a ‘Sylvercot’, a ‘Bergarouge’ és a ‘Veecot’ fajtak gylimdlcstomege
megfelel a piaci kovetelményeknek, nagy gyiimdlcsméretet produkaltak. A huskeménység nagyon
fontos fizikai paraméter, jelentdsen meghatdrozza a gyiimolcsok szallithatosdgat és
pultontarthatosagat. Vizsgalataink sordn kiemelkedd huskeménységi értékeket a ‘Veecot’, az
‘Orange Red’, a ‘Laycot’, a ‘Hargrand’ és ‘Harogem’ fajtdknal mértiink. A tobbi kiilfoldi fajtarol
elmondhat6, hogy a magyar fajtdkhoz viszonyitva nagyobb volt a huskeménységiik a miiszeres
mérések alapjan. Elvégeztiik a harom huskeménység mérésére alkalmas modszer dsszehasonlitasat
is, eredményeinkbdl arra kovetkeztettiink, hogy a miiszeres mérési modszer, tii alaki méréfejet
hasznalva precizebb eredményt ad, mint a masik két moédszer, ezaltal kutatdsi célokra jobban
hasznélhato.

A gyiimolcsok fogyasztdoi megitélésében jelentds szerepet tolt be a cukrok és savak
mennyiségi ardnya, amely a gyiimdlcsok harmonikus izét adja. Vizsgélati eredményeink alapjan
magas cukortartalmat 90%-os érettségben a magyar kajszifajtaknal mértiink (‘Budapest’, ‘Gonci
magyar kajszi’, ‘Mandulakajszi’), a kiilfoldi fajtak koziil a magyar kajszikhoz hasonléan magas
cukortartalommal rendelkeztek a ‘Bergarouge’, a ‘Harcot’, a ‘Litoral’; valamint a ‘Veecot’ fajtak. A
savtartalom alakulasa tekintetében a két vizsgalati év alapjan elmondhato, hogy a ‘Harogem’, a
‘Litoral’, a ‘Veecot’, a ‘Sylvercot’ valamint a ‘Goldrich’ fajtdk savtartalma hasonléan alakult a
magyar fajtdkéhoz, vagy egy kicsit meg is haladtdk azt. A ‘Gonci magyar kajszi’ fajtdkhoz
hasonl6éan a ‘Harogem’ fajtanal mértiink kiegyenstlyozott cukor/sav aranyt. Kiemelked6 cukor/sav
arannyal az ‘Orange Red’ fajta rendelkezett, amely viszonylag alacsony cukor és igen alacsony
savtartalombdl adodott.

Elvégeztik négy kajszifajta esetében az egészségmegbrzés szempontjabol jelentds B-
karotin- és polifenol-tartalom vizsgalatat is. Kiemelked6 polifenol-tartalmat és 3-karotin-tartalmat
mértiik mind a két évben a ‘Gonci magyar kajszi’-ban. A kiilfoldi fajtak koziil a “Veecot’ 3-karotin-
tartalma a magyar fajtahoz hasonlo volt. A polifenol-tartalom a kiilfoldi fajtak gyiimolcsében kisebb
volt a kontroll fajtahoz viszonyitva.

Mindent Osszevetve kijelenthetd, hogy a kajszifajtak termésbiztonsagaval €s piaci értékeik
meghatarozasdval kapcsolatos teriileteken kivantuk bdviteni az ismereteket 1j kutatasi

eredményekkel.
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UJ TUDOMANYOS EREDMENYEK

. Mesterséges fagyasztasos eljarassal, linearis regresszios modellel hatdroztam meg tizenkét
kiilfoldi és harom hazai kajszifajta viragriigyeinek fagytiirését a nyugalmi idészakban, és
hierarchikus klaszteranalizissel harom érzékenységi csoportba soroltam a fajtékat.
Statisztikai vizsgalatokkal aldtadmasztottam az évjarat kajszifajtdk viragszerveinek
fagytlirését modifikald hatasat.

. Nyolc kiilfoldi ¢és egy kontroll magyar kajszifajta nyugalmi 4allapotban vald
viragriigyfejlodésének vizsgalata alapjan meghataroztam a mikrosporogenézis ilitemét és
sorrendjét. Ezek alapjan igazoltam 6t kiilfoldi kajszifajta hazai 6koldgiai viszonyok kozott
val6 termesztésének alkalmassagat.

Miiszeres mérési modszerek Osszehasonlitasa alapjan bizonyitottam, hogy a kajszi
gylimolcshusallomany érés alatti valtozasanak monitorozasara és a fajtak kozotti eltérések
bemutatdsara a tii alaka méréfej alkalmasabb, mint a henger alaku.

. Eltér6 szakirodalmi ismeretek koziil azokat erdsitettem meg, amelyek szerint a
kajszigyiimolcsben a savkomponensek koziil az almasav a legjelentésebb.

. Nemlinearis regresszios modellel kozelitettem 6t kajszifajta huskeménységének valtozasat a
vizoldhatd szdrazanyag-tartalom fliggvényében, két vizsgalati évben. A modellek
regresszi0s diagnosztikdjaval igazoltam azok megbizhatosagat.

. Els6ként hataroztam meg harom kilfoldi kajszifajta (‘Sylvercot’, ‘Pinkcot’, ‘Veecot’)
egészségmeglrzés szempontjabol fontos B-karotin €s polifenol értékeit. Gyiimolcseik
atlagos polifenol-tartalma harmada a ‘Gonci magyar kajszi’-énak. A ‘Sylvercot’, ‘Pinkcot’
B-karotin-tartalma alacsonyabb, mint a ‘Gonci magyar kajszi’-é, a ‘Veecot’ fajtaé pedig

azzal kozel megegyez6.
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