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1. BEVEZETES

Napjainkban a borfogyasztok a mélyvords szini, tartalmas, lagy, érett tanninokkal
rendelkezd, egész szajat betdltd, nagy beltartalmi értékii, gytimolesos illata borokat
részesitik elényben. Ahhoz, hogy ilyen adottsagu bor sziilethessen, elengedhetetlen
az, hogy a sz6lo elérje az optimalis technologiai (cukor) és fenolos érettséget,
lehetéleg még a tulérés el6tt. Mindazonaltal a klimavaltozas hatdsa a
sz6lotermesztésben is markansan érezteti hatasat, ami az érési folyamatok
befolyasolasaban is megnyilvanul. A hiivosebb klimaval rendelkezé orszagok és
borvidékek, mint hazank és az Egri Borvidék esetében, egyre gyakrabban
szamithatunk extrém id6jarasi elemek megjelenésére, mint pl.: egyenldtlen
csapadékeloszlas, aszaly, szarazsag, enyhe tél, hlivds nyar. A szaraz, meleg
évjaratokban az érési folyamatok felgyorsulnak és az egyenstly a fenolos és az
ugynevezett cukorérettség kozott felborul. Ennek eredményeképpen a cukorfok
gyorsan ndvekszik, mikdzben a savtartalom rohamosan csdkken. Az ilyen
alapanyagbdl készitett borbol hianyozni fog a harmoénia. A savérzet lagy, az
alkohol tulzo6 lesz. Ezzel szemben egy esOs, hiivs évjaratban az érési folyamatok
lelassulnak és a késoi érésii fajtak (pl.: Cabernet sauvignon, Cabernet franc, Syrah)
nem tudnak kelléen beérni. A fenolos érettség hianya nyers, nagyon huzos, éretlen
tanning, bantd savérzetli borokat eredményez. Szamos olyan fitotechnikai
beavatkozas létezik azonban, amelyekkel csokkenthetjiik ezeket a negativ
hatasokat. Tobbek kozott a fiirtritkitas, gyiirtizés és korai lelevelezés pozitiv hatasat
a fenolos érettségre, kivaltképpen az antocianinok és a flavonoidok bioszintézisére
szamos kutatds igazolta. Részben a klimavaltozasbol, részben a terméhelyi
adottsagokbol adodo negativ hatasokat ellensulyozando6 a Lallemand cég egy olyan
lombtragyat (LalVigne® Mature) fejlesztett ki, amelynek hasznalataval a fenolos
érettség eldsegithetd. A termék hatasat Syrah szO616fajtan vizsgaltam.



A kisérlet céljai tehat, a kdvetkezdek voltak:

1.

A kiilonb6z6 évjaratok és sziireti idépontok befolyasa a Syrah szoléfajta
fenolos érettségére, harom egymast kvetd évjaratban (2011, 2012, 2013).

Az Ujonnan kifejlesztett lombtragya hatasanak vizsgalata az érési
folyamatokra Syrah szOléfajtan, két egymast kovetd évjaratban (2012,
2013).

A Syrah ,viselkedésének” vizsgalata hiivds klimaviszonyok kozott. A
fajta honositasa csak 2008-ban tortént meg, ezért hazankban még ,,4jnak”
szamit. Itthoni termesztésével kapcsolatban kevés tapasztalat all
rendelkezésre. Mediterran szarmazasa miatt kés6i érésti, hossza
tenyészidejii fajta, igy megfeleld beéréséhez sok napsiitést és magas
héosszeget igényel. Magyarorszag azonban a szOlGtermesztés északi
hataranak kozelében fekszik, ezért a késOi érésii fajtak beérése nem
minden évjaratban biztositott.



2. ANYAG ES MODSZER

A kisérletet 10 éves, Teleki 5C alanyra oltott Syrah sz6l6fajtan (ENTAV-INRA®
877-es klon) allitottam be a Nagy-Eged-hegy déli kitettségii diil6jében. A sor és
tétavolsag 2,4x0,8 m volt. Osszesen 6 sort jeldltem ki, amelyekbdl 3 a kontroll
(kezeletlen, C), 3 pedig a kezelt (lombtragyazott, LM) sz616khoz tartozott.
Kozottik két, pufferként szolgdld sort hagytam. Mindegyik sort 3 blokkra
osztottam. Egy blokkba 25-29 db t6ke tartozott. Sziireti iddpontonként 3 blokkot
szilireteltem le kezelésenként, amely haromszoros ismétlést jelentett. A kisérletben
a Lallemand cég altal kifejlesztett LalVigne® Mature (tovabbiakban: LM)
(szabadalmaztatas alatt 4ll6 technoldgia: W0O/2014/024039) nevii lombtragyajanak
hatasat vizsgaltam. A szer csak és kizarolag természetes OsszetevOket tartalmaz,
veszélytelen és GMO mentes. A termék f6 alkotdelemei kozé tartoznak a
Lallemand altal, specidlisan erre a célra szelektalt inaktiv élesztok
(Saccharomyces cerevisiae) és ezek kivonatai. Alkalmazasanak elsé idépontja a
zsendiilés elején javasolt. A masodik permetezést, az elsé utan, 12 nap mulva kell
id6ziteni. Az ajanlott doézis 1 kg/ha. A kijuttatds motoros hati permetezégéppel
tortént. A permetszert csapvizben oldottam fel, tapadasfokozét nem adtam hozza.
A permetlevet a teljes lombfeliiletre, a filirtzonat is beleértve jutattam ki, ugy hogy
a levelek és a fiirtok minden oldalara jusson beléle.



Meteoroldgiai adatok

A meteorologiai paraméterekre vonatkozd adatokat automata meteorologiai
alloméas gylijtotte (Boreas Kft., Erd, Magyarorszag). Az allomas a kisérlet
helyszinétdl kb. 300 méterre talalhato.

Mintavétel

A 57616 mintazdsa mindharom évjaratban, 6t-6t idépontban (2011-ben 2, 3, 4, 6, és
8 héttel, 2012-ben és 2013-ban 2, 3, 4, 5, 7 héttel a zsendiilés utan) tortént meg. Az
utolsé6 harom iddpontban mikrovinifikdciés bortételek is késziiltek, mind a
kontroll, mind a kezelt blokkokbol haromszoros ismétlésben. A kisérleti borokhoz
az egyes blokkokban megtermett Osszes sz616t, nagysagrendileg 20-20 kg-ot
sziireteltem le  kezelésenként és sziireti id6pontonként. A  leszedett
sz6lomennyiséget kiilon-kiilon dolgoztam fel és a bogyodzas-zizas utan nyert
cefréket szintén kiilon erjesztettem. Az egy blokkba tartozo t6kék szamat tehat ugy
hataroztam meg, hogy egy blokk termése elegendd alapanyagot szolgaltasson 10
liter bor készités¢hez.

A sz0l0 érettségi fokdnak meghatirozdsdhoz 1 kg, véletlenszertien megszedett
mintat gyljtéttem be idOpontonként, mindharom évben. A fiirtok végérol,
kozepérol, vallarol, arnyékos és napos oldalardl egyarant valogattam. A mintak
furtrészleteket tartalmaztak, amiket hiitétaskaban, a lehetd legrovidebb idén beliil
szallitottam be a KRF Szblészeti ¢és Boraszati Kutatdintézetének egri
laboratdériumaba.

A megszedett 1 kilogrammnyi mintat, az elvégzend6 mérésekhez tdbb alcsoportra
osztottam. 100-100 darab véletlenszeriien kivalasztott bogyot hasznaltam fel a
tomegmérésekhez kezelésenként ¢és ismétlésenként. Ezek kipréselt mustjabol
hataroztam meg a cukor- és savtartalmat, valamint a pH értéket.

A texturaclemzéshez kezelésenként kétszer 50 bogyot kiilonitettem el. Egy bogyo
ennél a mérésnél egy ismétlést jelent, éppen ezért torekedni kellett a teljesen ép és
egészséges bogyok kocsannyal egyiitt torténd levagasara. A textiraelemzést 2011 -
ben harom, 2012-ben és 2013-ban 6t-6t idépontban végeztem el.

A fenolos érettség meghatarozasahoz (Glories modszer) 150 db, kocsanyarol
levalasztott bogyot kiilonitettem el. Ezt kettéosztottam a pH 1-es és pH 3,4-es
olddszerek szamara. A mérést haromszor ismételtem. Egy ismétlés 25 db bogydt
tartalmazott. A szinanyagok kivonhatosaganak vizsgalatat 2011-ben harom, 2012-
ben és 2013-ban 6t-6t idépontban végeztem el.
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Szd16 és borvizsgalat

A redukald cukortartalmat Rebelein mddszerével hataroztam meg. A titralhato
savtartalmat NaOH-os titralassal, a pH értékét Thermo Scientific Orion 3-Star
tipusi pH mérdvel, az alkoholtartalmat leparlassal, az extrakttartalmat
piknométeres modszerrel mértem (OIV 2014).

A fenolos Osszetevok vizsgalata spektrofotométerrel tortént meg (UVmini-1240
CE UV-VIS, Shimadzu, Japan). Az antocianintartalmat a Ribéreau-Gayon és
Stonestreet (1965) leirtak alapjan hataroztam meg. Az Osszes polifenoltartalom
vizsgélatara Folin-Ciocalteu modszerét hasznaltam (Singleton és Rossi 1965), az
eredményeket galluszsav egyenértékben kozlom (GAE mg/l). A leukoantocianin
mennyiségét vas (II)-szulfatot tartalmazo sdésav-butanol, 40:60 aranyu elegyével
torténé melegités utan (Flanzy et al. 1969), mig a katechintartalmat vanilines
szinreakcion alapuld eljarassal vizsgaltam (Amerine és Ough 1980). A borok
szinintenzitasanak (Agot+Asy) és szinarnyalatinak (Ago/Asy) megallapitasahoz
Glories (1984) iranymutatasait vettem alapul. Minden mérést haromszoros
ismétlésben végeztem el.

A fenolos érettség meghatarozasa

A sz616 fenolos érettségének, a bogydk érettségi indexének nyomon kdvetéséhez
Glories modszerét hasznaltam, amely a szinanyagok kivonhatdsagan alapszik
(Glories és Augustin 1993; Saint-Cricq et al. 1998). A moddszer 1ényege roviden,
hogy a bogyomintakat egy konyhai mixerrel szétroncsoltam és a 4 oraig allni
hagytam az 1-es és a 3.4-es pH-ju oldatokban. Az 1-es pH-ja oldat teljes kivonast
végez (Al), mig a 3.4-es a bor pH-jan kivonhat6 szinanyagokat (A3.4) oldja csak
ki. Az eredeti modszer 3,2-es pH-val dolgozik. Az oldat kémhatasat az Egri
Borvidékre altalanossagban jellemzé magasabban alakulo pH  értékek
figyelembevételével emeltik meg. A méréseket haromszoros ismétlésben
végeztem el. EA% = kivonhatosagi index, SM% = magérettség

A szamitasokhoz az alabbi egyenleteket hasznaltam:

EA (%) =[(Al — A3.4)/ Al] x 100
SM (%) = [(A280 — ((A3.4 / 1000) x 40)) / A280] x 100



A bogyok texturaelemzése

A bogyok fizikai tulajdonsagainak méréséhez a TA.XTplus tipust texturaelemzot
(Stable Micro System, Surrey, Egyesiilt Kiralysag) hasznaltam HDP 90-es
platformmal és 30 kg-os maximalis terheléssel. Az adatok kiértékelését az
Exponent program 6.1.4.0-as verzidjaval végeztem el. A fobb mért paraméterek a
kovetkezoek voltak: héjkeménység (Fg, N), a héj atszakitasahoz sziikséges munka
(Wg, ml), a héj Young modulusa (Eg, N/mm), bogyohéjvastagsag (Spsk),
bogyokeménység (BH, N), magkeménység (Fs, N), a mag megtoréséhez sziikséges
munka (Ws, mJ) és a mag Young modulusa (Es, N/mm).

A borok rezveratroltartalmanak meghatarozasa HPLC-vel

A rezveratroltartalom mérésénél Kallay és Torok (1997) modszere szerint jartunk
el. A borok sziirés utan kozvetleniil injektalhatdoak voltak a HPLC késziilékbe. A
mintak sziiréséhez 0,45 pm porusatméréjii Sartorius membransziir6t hasznaltunk.
A rezveratrolmeghatarozas izokratikus modon tortént. Az alkalmazott eluens
acetonitril : metanol : viz, 5 : 5 : 90 aranyu keveréke volt. A méréshez a HP Series
1050-es gyartmanya HPLC késziilékét hasznaltuk, LiChrospher® 100, CN 5 pm
oszloppal (Merck, Németorszag). A detektor szintén HP Series 1050-es
gyartmanyu volt. A folyadékaramot 2 ml/percre, a hémérsékletet 30°C-ra, a
hullamhosszot pedig 306 nm-re allitottuk be. A transz-rezveratrol (99%-o0s
tisztasagll) sztenderdet a Sigma-Aldrich-t61 (Németorszag) vasaroltuk meg. A
transz-piceid sztenderdet a San Michele all'Adige Kutatd és Innovacios
Kozpontbol szereztiik be. A cisz-izomereket a transz-izomerek UV besugarzasaval
allitottuk eld.

Kisérleti borkészités

20-20 kg sz6lot sziireteltem le kézzel mindkét kezelésbodl, mindharom sziireti
idépontban, mindharom ismétlésben. A sz616t kisméretli mutanyagladdkban
szallitottam be a KRF Szolészeti ¢és Boraszati Kutatointézetének kisérleti
borfeldolgozd lizemébe a lehetd legrovidebb idon belill. A termést bogyodztuk-
zuztuk, majd a cefrét lekéneztiik. Literenként 1 ml 5%-os kénessav torzsoldatot
adtam a cefréhez, amely 5 g/hl cefrekénezésnek felel meg. Ezutan mind a kontroll,
mind a lombtragyaval kezelt szO0lobol készitett cefrét harom egyenld részre
osztottam ¢és milanyag hordokban rogton a pincébe széllitottam. A pincében
uralkodé allandé 13°C-os hdmérséklet biztositotta az erjedés kezdetétdl a végéig
sziikséges hiitést. A fajéleszts beoltasra 24 6rds hidegmaceracié utan keriilt sor.
Ennek soran 20 g/hl dozis Uvaferm VN (Lallemand Inc.) élesztét és 30 g/hl
dozist Uvavital tapsot (Lallemand Inc.) adagoltam minden tételhez. A maceracid
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egységesen 23 napig tartott. A torkolykalapot a héjontartas ideje alatt napi kétszer
csomoszoltem. A féerjedés végén, 10 mg/l dozisban, Uvaferm Alpha (Lallemand
Inc.) almasavbontéd baktériumkultaraval is beoltottam mindegyik tételt. Az
erjesztés €s a héjontartas egyarant a mianyag hordokban ment végbe. A préselést
23 nap letelte utan, 30 liter Grtartalmu, hidraulikus elven miikddé membranpréssel
végeztiik, 1,5 bar maximalis nyomason. A szinlétdl a préslevet nem valasztottuk
kiilén. Miutan az almasavbontas végbement a borokat lefejtettiik. Az ujborokat a
sziikséges laboratoriumi mérések ¢és érzékszervi biralatok elvégzéséig kénezés
nélkiil taroltam 13°C-on. A borok haromszoros ismétlésben és mindharom évben
ugyanezzel a boraszati technologiaval késziiltek el.

Erzékszervi biralat
A borokat a biralok parokban, vakteszt soran értékelték.
Statisztikai kiértékelés

A statisztikai analizisek elvégzése soran az IBM SPSS 20 (IBM Corp., Armonk,
NY, USA) programot hasznaltuk. A kisérlet eredményeit tobbvaltozos
varianciaanalizissel (MANOVA) hasonlitottuk 6ssze. A harom faktor a kovetkez6
volt a 2012-es és a 2013-as évjarat soran: évjarathatas, kezelés (C, LM), sziireti
idopont. Az egyes valtozok Kkitlintetett hatdsa mellett azok interakciojat is
elemeztiik. A 2011-es évet teljesen kiilon kezeltiik. Mivel ebben az évben
lombtragyas kezelést még nem alkalmaztam, igy csak a kiilonboz6 sziireti
idopontokbol  adodd  eltérések  Osszehasonlitdsara  volt  lehetdség. A
szorashomogenitas-vizsgalat Levene teszttel tortént. Amennyiben a sziireti
idépontok hatasa szignifikans volt, igy Tukey vagy Games-Howell post hoc tesztet
alkalmaztunk, attol fiiggden, hogy a szérashomogenitas fennallt, vagy sem.



3. EREDMENYEK
Az idéjaras jellemzése

A 2012-es évjarat szaraznak (évi csapadék mennyisége: 439,2 mm) és melegnek
(évi kozéphdmérséklet: 12,5°C) tekinthetd (50 éves atlag: 589,6 mm és 10,7°C).
2013 idojarasa mar mérsékeltebben alakult (évi csapadék mennyisége: 663 mm,
évi kozéphomérséklet: 12,2°C). A kiilonbséget elsdsorban 2013 hiivosebb és
esOsebb Oszi id6jarasa okozta.

Atlagos bogyétomeg, cukorfok, titralhaté savtartalom, pH, Glories indexek

A 2012-es évjaratot magasabb technologiai érettség jellemezte (a maximalis
cukortartalom 237,9 g/l volt). Ezzel szemben ez az érték 2013-ben 231,0 g/l.
Osszességében véve a 2012-ben sziiretelt bogyok cukortartalma 15-25%-Kal
haladta meg a 2013-as értékeket. A titralhatd savtartalom tekintetében is jelent6s
kiilonbségek mutatkoztak. A 2013-as évjaratban sokkal magasabban maradtak
(a legalacsonyabb 8,6g/1 volt) az értékek. A lombtragya hatasara sok esetben a
titralhatd savtartalom szignifikdns csokkenése ¢és ezzel egyiitt a pH értek
novekedése kovetkezett be. A bogyoéméret csokkenése a vizvesztésre vezethetd
vissza. A 2012-ben megfigyelheté novekedés az utolso két sziireti idépont kozott
az es6zés kovetkezménye. A Glories indexek jo elrejelzést adnak a bor varhato
fenolos potencialjara. Az alacsonyabb EA% és SM% értékek fenolosan érettebb
sz616t jelentenek. A lombtragyanak pozitiv hatasa volt az 6sszes kivonhato (A1) és
potencialis (A3.4) antocianintartalomra, valamint némely esetben a kivonhatosagra
(EA%) is. Az Al-es és A3.4-es értékek megfelelé szinanyagtartalmat mutatnak,
kiilonosképpen 2012-ben. A kivonhatosagi indexek meglehetdsen rendszerteleniil
valtoznak az érés soran: esetenként jelentés mértékii csokkenést, majd novekedést
tapasztaltam. A mag érettségét (SM%) sem a kezelés sem az évjarat, sem a sziireti
idépont nem befolyasolta.

A sz016 textirajanak alakulasa

A lombtragya hatasara szignifikansan novekedett a bogyd héjanak vastagsaga
(Spsk)- Az értékek minden esetben 0,2 mm felett alakultak a kezelt sz616 esetében.
A héjvastagsag és a bogyohéj keménysége (Fg) kozott nem talaltam Osszefliggést.
A bogyohéj atszakithatosaganak (Wg) valtozasa a héjkeménység értékeivel
azonosan alakult. A bogyok az érés el6rehaladtaval puhultak (BH). A 2012-ben
megfigyelhetd szignifikans novekedés (keményedés) az esGzés hatasa. A mag
érettségének értékei valtozatlanok maradtak, bar az évjarat erésen befolyasolta
ezen értékeket.

10



A borok analitikaja

A borok alkoholtartalma tag hatarok kozott valtozott (11,28-15,55%v/v kozott). A
lombtragya erre a paraméterre nem volt hatassal. A titralhato savtartalom és pH
tekintetében ellenben szignifikans kiilonbséget sikeriilt kimutatni a kezelések
kozott az els6 sziireti idépontban. Az dsszes polifenoltartalom valtozatlan maradt a
kezelés hatasara. 2012-ben szignifikansan magasabb értékeket (2000 mg/l felett)
mértiink, mint 2013-ban (1025-1304 mg/1 k6z6tt). A leukoantocianin és antocianin
mennyisége szignifikdnsan magasabb a kezelt sz616bdl késziilt borokban harom
esetben: 2012-ben a masodik és a harmadik sziireti id6pontban és 2013-ban a
harmadik sziireti iddpontban, bar ekkor mar csak a szinanyagok mennyisége volt
szignifikans. A kedvezd id6jaras hatasara a 2012-es évben az antocianin
mennyisége 796 mg/l-ig emelkedett, szemben 2013-mal ahol ezek az értékek
szignifikansan alacsonyabbak maradtak. A szinintenzitds értékei (AgzotAsz0) jOl
fiatal vordsborokra jellemz6 kékes arnyalatot jelzik. A sziireti idépont és a
lombtragya hatasa a katechin tartalomra nem egyértelmil. A lombtragya hatasara a
zselatin indexek megnottek 2012-es év elsé €s harmadik sziireti id6pontjaban. A
kiilonbségek 2013-ban a sziireti idOpontok és a kezelések kozott egyarant
alacsonyabbak voltak a kiilonbségek. Osszességében véve ebben az évjaratban az
id6jaras nem kedvezett a fenolos érettségnek és a kostolt borokat zold, értetlen
tanninok jellemezték. A sésav (HCI) indexek tag hatarok kozott valtoztak (4,34-
12,99). A lombtragya hatasara a boroknak ez a jellemzdje két esetben emelkedett
meg szignifikdnsan. 2012-ben a masodik 4s 2013-ben a harmadik sziireti
idépontban. A rezveratrol jelentds hanyada piceid formaban volt jelen a borokban.
2012-ben és 2013-ban cisz és transz-rezveratrolt sem sikeriilt kimutatni az elsé
iddpontban a kontroll borokbdl. A transz-rezveratrol szintén hianyzott a 2013-as
évjarat masodik sziiretbdl szarmazo kezelt borabol. A lombtragyas kezelés hatasara
az Osszes rezveratrol koncentracidja az érés elsé szakaszdban volt szignifikansan
magasabb. A kiilonbségek harom esetben nem voltak szignifikdnsak. Mindkét év
masodik és a 2012-es év harmadik sziireti id6pontjaban.
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4. UJ TUDOMANYOS EREDMENYEK

Tobb szempontbol is bebizonyosodott, hogy a Syrah szdlofajtanak hazank
klimaviszonyai kozott nagyon jo termdhelyre és évjaratra van sziiksége ahhoz,
hogy kiemelkedd bort adjon. Az érési id6szak id6jarasara kiilondsen érzékeny. A
2013 8szén bekovetkezett lehiilés hatasara a katechin, az 6sszes polifenoltartalom
és az antocianin értékek, valamint a zselatin és so6sav (HCI) indexek is sokkal
alacsonyabban alakultak, mint az azt megel6z8 évben. Osszességében véve a sz618
szignifikansan alacsonyabb fenolos érettséget ért el 2013-ban, mint 2012-ben.

A Syrah sz0l6bogy6 fizikai paramétereinek évjaratfiiggd, érés soran bekdvetkezo
valtozasainak feltérképezése hlivos klimaviszonyok kozott. A zsendiilés utani
iddszakban a héj vastagsaga (Sps) és a mag keménysége (Fs) a kiilonboz6 sziireti
idépontok soran mar nem valtozott. A bogyo egésze (BH) illetve a héj (Fg) ezzel
szemben az érés elérehaladtaval egyre puhabba valt.

A fenolos érettség elOsegitése elsGsorban az antocianinok termelddésének
elémozditisaban nyilvanult meg. A szinanyagok koncentracioja, a LalVigne®™
Mature altal kezelt sz6l6ben és a beldle késziilt borokban egyarant magasabb volt.
Ez a megallapitas az 6sszes mintavételi idépontra és borra igaz. A lombtragya ezen
tulmenden nem csak az antocianinok mennyiségére, hanem kivonhatosagara is
szamos esetben gyakorolt pozitiv hatast.

A lombtragya alkalmazasaval jelent6s héjvastagodast (Sps) értem el, amely
minden vizsgalati idépontban igazolhato volt.

A lombtragya hatasara mindkét évjaratban szignifikans kiilonbség mutatkozott a
kontroll és a kezelt borok kozott a titralhato savtartalomban és a rezveratrol

srer

kevesebb savat, valamint tObb rezveratrolt tartalmaztak.

A kontroll és a lombtragyaval kezelt sz616bdl késziilt borok kozott a biralok, az
érzékszervi biralat soran minden esetben kiilonbséget tudtak tenni, bar a
pontszamok kozotti kiilonbség statisztikailag nem volt szignifikans. A biralok
minden esetben a kezelésben részesiilt sz616bdl késziilt borokat részesitették
elényben.

12



5. KOVETKEZTETESEK

A kisérlet soran a Lallemand cég altal kifejlesztett, LalVigne® Mature nevii
lombtragyajanak hatdsat vizsgaltam a sz616 fenolos érettségének és a bor fenolos
vegyiileteinek Osszetételére, valamint mennyiségiik alakulasara nézve. A
lombtragyat Syrah fajtan teszteltem két évjaratban (2012, 2013) a hiivos klimaval
rendelkezé Egri Borvidéken. A kisérleti borokat mindkét évjaratban hdrom sziireti
idépontban készitettem el. A sz6l6 és a bor rutinanalitikdjan tal a borok
rezveratroltartalmat is meghataroztam. A sz616 érése soran a bogy6 szinanyagainak
kivonhatosagat és fizikai tulajdonsagainak valtozasat is nyomon kovettem. A
kezelt sz6lok bogyohéja minden mintavételi id6pontban és mindkét évjaratban
vastagabb volt. A lombtragyaval kezelt sz6l6bogyok és borok antocianin
koncentracidja egyarant magasabb volt, mint a kontroll. A kisérletek azt mutatjak,
hogy a fenolos érés, a lombtragya hasznalatdval elonydsen befolyasolhatd. Ezaltal
harmonikusabb, gazdagabb borok készithetdek, a talérés veszélye nélkiil. A kapott
eredmények alapjan a lombtragya hasznalata hasznosnak bizonyult egymastol
eltérd évjaratokban is. A hidegebb és kedvezbtlenebb évjaratban az érési folyamat
elosegitésével nagyobb boraszati potenciallal rendelkezd borok sziilettek. A sz616
fenolos érettsége (kiilondsdsképpen az antocianinok mennyisége és kivonhatdsaga)
a lombtragyas kezelés hatdsara nagymértékben javult. A kezelés hatasara
megndvekedett antocianin- és rezveratrolkoncentracio, valamint a vastagabb héj a
sz016-patogén interakcioval magyarazhatd. A sz616 a lombtragya élesztéjének
hatdsara a védekezési mechanizmusainak beinditasaval valaszol, melynek soran a
bogy6 masodlagos anyagcseretermékeinek termelédése fokozodik.
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