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1. A munka el6zményei, a kitiizott célok

Az Egri Bikavér az egyik legismertebb magyar vorosbor. A Magyarorszdgon termelt azonos
megnevezésii borok koziil ebbdl a borbol adnak el a legtobbet, évente 75-85 ezer hl kozotti
mennyiségben. A bor megnevezésének keletkezését, a termelés és a fajtahasznalat koriilményeit
maig sem tisztaztak teljesen. SUGAR (1981) 1851-re teszi a bikavér név egri borhoz torténd
csatolasat, melyet az 1851-ben kiadott Magyar kdzmondasok konyvébdl idéz: |, Bikaver (...) igy
nevezik az erds veres bort, példaul az egrit.” A szekszéardiak szivesen emlitik Garay Janost, aki
1846-ban egyik versében irta egybe elészor a ,,bika” és a ,,vér” szavakat. Torténete soran az Egri
Bikavér megitélése nagyon valtozatos volt mind termeldi oldalrél, mind a fogyasztok altal elvart
mindség tekintetében.

A magyar borok, kozottiikk az Egri Bikavér is alacsony aron értékesiilnek. Kiilondsen nagy
problémat jelent az, hogy a magyar borgazdasag szerepldinek tobbsége nem tudta még eldonteni,
hogy a koltségminimalizalasi stratégidval vagy a hozzdadott érték novelésre alapozva tegye
sikeress¢, versenyképessé tevékenységét. Az Egri borvidék termeldi az Egri Bikavér termelésére
elviekben a masodik stratégiat valasztottdk, azonban nem tortént még meg a teljes szemléletvaltas.
Ennek egyik legfontosabb oka a belfoldi piac alacsony fizetoképessége. Az Egri Bikavér ¢és az Egri
Bikavér Superior borok termelésének szabalyozasat (a termohely lehataroldsa, szolofajtak
hasznalata, a sz616 mindsége, a széldtermesztési €s boraszati technoldgiai eljarasok, a sz616 és a bor
mindsitése, a szoldiiltetvények, pincék, tarold edényzetek nyilvantartisa, az ellenérzés) a
foldmiivelésiigyi és vidékfejlesztési miniszter az FVM 130/2003 XII.30. szamu rendeletében
jogszabalyként meghatarozta, melynek moddositasat az EBHT 2005-ben kezdeményezte.

A piacon talalhato egri bikavérek mindsége ¢és karakterkiilonbozdsége azonban nem tiikrozi
egyértelmilen a mindségfejlesztési torekvéseket, és nem ad megfelel eligazodast a fogyasztd
szamara sem. A fogyaszto elvarhatja és el is varja, hogy az Egri Bikavér legyen tiikros tisztasagu,
bibor vagy mélybibor szinli, komplex, gyliimdlcs- ¢és érlelési aromakat egyarant tartalmaz6 illata és
izli, tlizes, testes, lagy, érett, barsonyos tanninokkal, harmonikus Osszhatdssal rendelkezd bor,
viszont ne legyen fajta- és tanninhangstlyos. Természetesen ezek az érzékszervi jellemzok
intenzitasukban, Osszetettségiikben, gazdagsagukban a kiilonbozd szabalyozasi szinteknek a
megnevezesiik altal is megkiilonboztetett mindségnek, az Egri Bikavér, az Egri Bikavér Superior és
az Egri Bikavér Grand Superior minéségnek feleljenek meg. Igy amikor a bor eladasarél beszéliink,
vagy mas modon kommunikalunk a fogyasztoval, fontos a bormindség megfogalmazisanal a

hangsulyt az észlelt, azaz a piaci mindségre helyezniink.



Véleményem szerint a bormindséget a termoOhely (kitettség, tengerszintfeletti magassag,
edafikus tényezOk stb.), a fajta (hazasitasi arany), az évjarat és az emberi tényezOk, vagyis az
alkalmazott sz6l6termesztési €s boraszati eljarasok dsszessége befolyasolja és hatdrozza meg.

Ezek alapjan az Egri Bikavér borok mindségfejlesztését komplex modon tobb tényezd egyiittes

valtoztatasaval az eredetvédelmi rendszeren beliil javasolt elvégezni.

Jelen dolgozat célja olyan — kisérleteken alapuldé — komplex bormindség fejlesztési
javaslatok kidolgozéasa, melynek alapjan az Egri borvidék sz6ldtermeldi eredetvédelmi rendszeriik
tovabbfejlesztésével javithatjdk az Egri Bikavér ¢és az Egri Bikavér Superior borok
karakterbiztonsagat és mindségét. Célja tovabba javaslatok kidolgozasa az Egri Bikavér presztizs
borkategoridba torténd megjelenitéséhez, ¢és az Egri Bikavér Grand Superior ,.Diilénév”
diilészelektalt bor szabalyozasanak megalkotasahoz. A javaslatok tudomanyos megalapozéasédhoz az
alabbi kérdésekre kerestiink valaszt:

1. Kimutathato-e kiilonbség a diilok kozott a rajtuk termelhetd borok mindségi potencidljaban és
jellegében? Az Egri borvidék kiilonb6z6 termdhelyei (diildi) alkalmasak-e egyedi, ,,diildszelektalt”
bor termelésére?

2. Az Egri Bikavér termeléséhez, hazasitasahoz jelenleg 12, az Egri Bikavér Superior borhoz 10
fajtat hasznalhatnak a termel6k. A hdazasitasi kisérlet arra keres valaszt, hogy a borvidék
legfontosabb fajtait milyen aranyban hdazasitva javithatjuk az Egri Bikavér mindségét,
karakterbiztonsagat, valamint egyedi jellegének kommunikéalhatosagat.

3. Tudjuk-e javitani az Egri Bikavér borok mindségét - a szOélétermesztési technologia kettd
kiemelten fontos elemének, a termésmennyiségnek a valtoztatasaval (pontosabban a fiirtritkitasos
terméskorlatozassal), €s a sziireti idopont késleltetésével (a szolotermés kismértéki talérlelésével)?
4. A héjonerjesztéses voOrosbor-készitési technologian beliill milyen idétartami héjontartassal
érhetjiik el az Egri borvidéken termelt vorosborok megfeleld szinanyag és polifenol struktarajanak

kialakitasat, mindségiik javitasat?



2. Anyag és modszer
2.1. Terméhelyi vizsgalatok iiltetvényei és modszerei

Az Egri borvidéken hat kiilonb6zé termdhely bormindségre gyakorolt hatasat vizsgéltuk a

Kékfrankos fajta esetében (1.4bra, 1. tdblazat).

1. abra: A hat termdhely elhelyezkedése az Egri borvidéken

1. tablazat: A 2002-2004 kozotti termohelyi vizsgalatok iiltetvényeinek legfobb jellemzoi

Eger Eger 14
Eger, Eger, ’ ’ Eger, Egerszolat,
. " Nagy-Eged | Nagy-Eged | . .y
Kdlyuktetd|Nagygalag. Also folsd Sikhegy Toébére
Sorszam 1 2 3 4 5 6
Lejtd iranya | E-D E-D E-D E-D E-D D-E
Telepités éve 1993 1985 1988 1988 1989 1998
Térallas (m) 3x1.2 3x1 3x1 3x1 3x1 3x1
Tenyészteriilet) 5 ¢ 3.0 3.0 3.0 3.0 3.0
(m2)
Riigyterhelés
(rivzy/m2)* 6.11 8 8 8 8 4

* A rigyterhelés bedllitdsa metszéssel tortént, majd ezt kovette a fiirtterhelés beallitds, melyet
flirtritkitassal végeztek el, fiirtzarodas elétti allapotban.

A kisérletet mind a hat termdhelyen ernyé miivelésmodon allitottuk be. Mindegyik kisérleti
parcella alanya Berlandieri x Riparia T.5C volt. A termdhelyek talajainak talajfizikai és kémiai

vizsgalatait az egri Eszterhazy Karoly Fdiskola végezte el a Széchenyi projekt keretében.



Az iiltetvényeket hasonld sz6létermesztési technologiaval miiveltiik, illetve miveltettiik. A
sziiret idopontjat a szO6lo kissé tulérett allapotara hatdroztuk meg. A sziiretet csapadékmentes,
azonos vagy egymdast kovetd napokon végeztik el. A szoéléfeldolgozast, a borkészitést
mezovinifikdcidban (300-400 kg szOl6 kezelésenként), azonos technoldgidval végeztik el:
bogydzas — cefrekénezés (40 mg/kg SO,) — fajélesztds beoltas (30g/hl Uvaferm BDX) —
tapanyag (20g/hl Uvavital) — almasavbontas féerjedés kezdetén (Uvaferm MLD) — 30 napos
héjontartds azonos erjedési ¢és héjontartdsi hoOmérséklet mellett (18-25°C), napi harom
csOmoszoléssel — préselés pneumatikus préssel (max. 1 bar nyomasig) — tarolas pdrusmentes
tartalyban (KOR acél) és iivegballonban — almasavbontas kontrollaldsa — almasavbontas lezajlasa
utan a bor kénezése 30 mg/l szabad kénessav szintre — elsé és masodik fejtés — Ontisztulds utan

érzékszervi és analitikai értékelés.

2.2. Fajtahasznalati kisérlet az Egri Bikavér fajtaosszetételének megallapitiasara, a hazasitas

és kiértékelés modszerei

A fajtahasznalat az Egri Bikavér egyik legizgalmasabb, a fogyasztok szédmara
legkézenfekvObbnek tiind kérdése. Az FVM Egri Sz6lészeti és Boraszati Kutatointézetében évente
tobb szaz kisérleti bort készitiink, és elvégezziik azok érzékszervi biralatat is. Birdlati modszerként
kisérletiinkben a 20 pontos modszert alkalmaztuk. Az érzékszervi birdlatot két szakaszban
végeztik. Az Un. hazi birdlaton a kutatdintézet munkatarsaival mindhdrom kisérleti évben
bemutattuk és elbiraltuk azokat a fajtatiszta borokat, amelyekbdl a kiilonbozé Egri Bikavér
hazasitasokat készitettiik. A fajtatiszta borok biradlatat kovette az ugyanezekbdl a borokbdl
»provokativ”’ hazasitasokkal elkészitett négy Egri Bikavér birdlata. A hazasitast nem kostolas
alapjan, hanem eldre meghatarozott aranyok szerint végeztiik.

Az 1. hazasitas a jelenlegi lizemi gyakorlatban szokasos vagy azt kozelitd hdzasitasi aranyt, az
1998 elott eltelepitett borvidéki fajtaszerkezetet tiikrozi. Hazasitasi aranyok: Kékfrankos 50%,
Kékoportd 20%, Zweigelt 20%, Cabernet sauvignon 10%.

A 1I. hézasitast négy fajtabol készitettiik. Ez az Un. Cabernet-tulsulyos, illetve vilagfajta
tulstilyos Egri Bikavér. Ezt az irdnyt tobb cstcsborasz kovette az el6zd évtizedben, robosztus,
tannin hangsulyos Egri Bikavér forgalmazasaval. Hazasitasi aranyok: Kékfrankos 25%, Cab. sauv.
25%, Cab. Franc 25%, Merlot 25%.

A 1II. hazasitast négy, kizardlag regiondlis fajtabol készitettiik, kivéve a 2003-as évjaratban,
mikor a Kékmedoc-ot, mint 6tddik regionalis fajtat is felhasznaltuk. Igy nem csak a tomegtermelési
iddszakra jellemzO fajtdk kaptak ebben a hazasitasban szerepet, hanem az 1 fajtdnak szamitod

Blauburger is, valamint a tomegtermelési idészakot megeldzden, a korabbi évszazadokban jelentds



mértékben termelt Kadarka és Kékmedoc fajtdk is. Hazasitasi aranyok: Kékfrankos 40%,
Blauburger 25%, Kékoport6 25%, Kadarka 10% (Kékmedoc 5% - 2003-ban).

A 1V. hézasitast nyolc fajtabol Aallitottuk Ossze a jelenlegi és a jovobeli borvidéki
fajtadsszetételbdl adodo lehetdségek alapjan. Ez a hdzasitas kb. 70%-ban a regiondlis fajtakat, ¢és
kb. 30%-ban az n. vilagfajtakat tartalmazta. Hazasitasi aranyok: Kékfrankos 39%, Kékoportd 15%,
Blauburger 8%, Zweigelt 7%, Kadarka 3%, Cab. sauv. 12%, Cab. franc 8%, Merlot 8%.

Az ,Egri Bikavér” fajtahasznélatarol azért kell idézdjelben irni, mert a kisérlethez felhasznalt
borok mindegyike mikrovinifikacidban késziilt, azokat kiilonb6z6 méretii tivegballonokban taroltuk.
Ezzel a médszerrel kizarolag a sz616bdl, illetve az erjedésbol szarmazo aromak keriiltek a borokba,
igy elkeriiltiik a kiilonboz6 érlelési technologidkbol szarmaztathatd aromak befolyasold hatasat. igy

a fajtahasznalatbol adodo kiilonbségeket tisztdbban észlelhettiik.

2.3. A szolétermesztési technologia terméskorlatozasi és sziireti idopont megvalasztasaval

kapcsolatos kisérleteinek beallitasa és modszerei

A kisérletet Blauburger szOl6fajtan allitottuk be, mely az egri, kélyuktetdi terméhelyen 2x1
méter térallasu, 1993-ban eltelepitett, ernyd-miivelést iiltetvényben helyezkedik el. A riigyterhelés
6 riigy/m’, a fiirtterhelés atlagosan 24 fiirt/téke volt, amit 1 fiirt/term6hajtasra, atlagosan 12
fiirt/tokére csokkentettiink. A kéttényezds (fiirtritkitas, szilireti idépont), kétkezeléses kisérletet
véletlen blokk elrendezésben, hdrom ismétlésben allitottuk be. A kiilonb6zd kezelések jeldlései és
jelentésiik:

- I/1. nem flirtritkitott sz610, elsé sziireti idopont,

- II/1. fuirtritkitas termohajtasonként egy fiirtre, elsd sziireti idépont,

- I/2. nem fiirtritkitott sz616, masodik sziireti id6pont,

- II/2. furtritkitas termOhajtasonként egy fiirtre, masodik sziireti idépont.

A sziiretet kovetden a borokat azonos technologiaval készitettiik el minden egyes kezelés esetében
(3x20 kg cefre kezelésenként) az aldbbiak szerint: bogy6zas — cefrekénezés (50 mg/kg SO,) —
fajélesztds beoltds (30g/hl Uvaferm BDX) — tapanyag (20g/hl Uvavital) — almasavbontas
féerjedés kezdetén (Uvaferm MLD) — 14-16 napos héjontartas azonos erjedési €s héjontartasi
hémérséklet mellett, napi harom csomoszoléssel — préselés (max. 2 bar nyomasig) — tarolas
iivegballonban — almasavbontéas kontrollalasa — almasavbontas lezajlasa utan a bor kénezése 30
mg/l szabad kénessav szintre — elsé és masodik fejtés — Ontisztulds utan érzékszervi és analitikai

értékelés.



2.4. A vorosbor-készitési technologia héjontartasi kisérletének modszerei

A kisérletben a héjontartasi id6 hatasat vizsgaltuk a bor Osszetételére és mindségére a 2002-
2004. évjaratokban. A kisérlet alapjaul szolgalo Kékfrankos fajtabol homogén cefrét készitettiink. A
cefrét beoltottuk UVAFERM BDX fajélesztével, majd kezelésenként 3x20 liter cefrét kiilon
erjesztéedénybe tettiink. A héjonerjesztést ezekben a 20 literes miianyag edényekben végeztiik, napi
haromszori csdmdszolés mellett. Az erjedés 3. napjan a kezeléseket beoltottuk UVAFERM MT-01
almasavbont6 baktérium tenyészettel. A cefréket a borok megnevezésének megfelelden a 8., 14.,
23., és a 30. napon préseltiik. A szinlevet és a préslevet Osszefejtettiik. A borok biologiai
almasavbomléasanak lezajldsa utdn elvégeztiikk az alapkénezést, majd az Ontisztulds és a masodik

fejtés utan az analitikai és érzékszervi birdlatot.

2.5. Az alkalmazott analitikai és érzékszervi vizsgalati médszerek
2.5.1. Analitikai vizsgalati modszerek
2.5.1.1. Rutinanalitikai vizsgadlatok

Az alkoholtartalmat leparldsos modszerrel (MSZ 9458-1972), a cukortartalmat Rebelein
modszerrel (MSZ 9479-1980), a titralhato savtartalmat indikatoros titralassal (MSZ 9472-1986), az
extrakt-tartalmat piknométeres modszerrel (MSZ 9463-1985), a szabad és Osszes kénessavtartalmat
jodometrias titralassal (MSZ 9465-1985), az illosav-tartalmat leparlasos modszerrel (MSZ 9473-
1987) hataroztuk meg. A pH értékek meghatdrozasa (MSZ 14849-1979) RADELKIS OP211/2

tipusu pH-mérd késziilékkel tortént.

2.5.1.2. Miiszeres analitikai vizsgalatok

A borok szinintenzitdsanak mérése (MSZ 14848-1979), a polifenoltartalom meghatdrozasa
(MSZ 9474-1980), illetve az antocianin- €és leukoantocianin-tartalom meghatarozasa (MSZ 14881-
1989) spektrofotometrias modszerrel tortént.
- Antocianinok analizise HPLC modszerrel

- Tannin indexek meghatarozasa (PASTI, 2003)

2.5.2. Erzékszervi birdlati modszerek

A kisérletben szerepldé borok érzékszervi tulajdonsdgainak kiértékelése 20 pontos birédlati
modszerrel és profil analizis segitségével tortént. Utdbbi értékelési modszer azért sziikséges, mert
mig a 20 pontos modszer a borokrol alkotott 0sszbenyomasrol tajékoztat, a profil analizis a borok
illat- és izosszetevOinek részletes elemzésére is lehetdséget nytjt. Tulajdonképpen 5 pontos biralati

modszerként foghato fel, mely soran a kivalasztott paramétereket a biradlok 0-5 pontig értékelik. A



kiilonb6z6 tulajdonsagokra adott pontszdmok atlagai minden tétel esetében egy pokhald abran
jelennek meg. Az abra kozéppontjan a nulla érték, a kor kiilsé ivén a maximalisan adhato 5-0s érték
helyezkedik el. A tengelyek jelentik az értékelt tulajdonsdgokat, a rajtuk elhelyezkedd
pontszamokat 6sszekotve jelenik meg az adott bor ,,profilja”. A minél nagyobb teriiletet lefedd és a
korformahoz minél jobban hasonlité profil jobb mindségt, illetve harmonikusabb bor benyoméasat

adja.

2.6. A Kkisérleti eredmények statisztikai értékelése Holm-Sidak médszerrel

When performing the test, the P values of all comparisons are computed and ordered from smallest
to largest. Each P value is then compared to a critical level that depends upon the significance level
of the test (set in the test options), the rank of the P value, and the total number of comparisons
made. A P value less than the critical level indicates there is a significant difference between the

corresponding two groups.

2.7. A Kkisérletek éveinek évjarathatasai

Az évjaratok kozott jelentds eltérések voltak a csapadék mennyisége, az évi kozéphdmérséklet
és a napfényes orak vonatkozasaban egyarant. SZILAGYI és munkatarsai (2005) a kiilonbozd
termdhelyen termett Kékfrankos borok héarom évjaratdnak polifenol Osszetételét vizsgaltak
kromatografids modszerekkel. Az eredmények fékomponens analizisével (PCA) megallapitottak,

hogy a borok polifenol dsszetételében az évjarathatas egyértelmiibb volt, mint a terméhelyi hatas.

3. Eredmények

3.1. A termohelyi kisérletek eredményeinek értékelése

Mind az analitikai vizsgdlatok, mind a profilanalizissel és a 20 pontos modszerrel elvégzett
érzékszervi biralatok eredményei alapjan megallapithatjuk, hogy 2002-ben a Nagy-Eged als6 ¢és a
Nagy-Eged felsd, 2003-ban a Sikhegy, Nagyeged fels6 és a Nagygalagonyas, 2004-ben a Nagy-
Eged also6 ¢és Nagy-Eged fels6 termdhelyek borai lettek a legjobbak. A Nagy-Eged also, Nagy-Eged
fels6 termoOhelyek profilanalitikus vizsgalati eredményei mindhdrom évjaratban szinte teljes
azonossagot mutatnak. Ez megerdsiti a termoOhely alkalmassagat a kivald borok évjarattol fiiggetlen
termelésének lehetéségére. Erdekes médon a Sikhegy termdhely profilanalitikus abrai szorast
mutatnak, mig a 20 pontos érzékszervi értékelésnél a hadrom évjarat borai azonos pontszamot

kaptak. Az egyes termOhelyek borainak érzékszervi leiro jellemzése rdmutat a borok egyediségére,



tipikussagara. Ennek alapjan az Egri borvidéken mind a fajtatiszta borok, mind az Egri Bikavér
esetében javasolhatjuk a diildszelekcid alkalmazasat.
szamoca, bors, vanilia. Bikavér Superior termelésére kivaldan alkalmas termdhely.

A termodhelyek borainak évjaratonkénti értékelésénél tobb érzékszervi tényezd esetében
tapasztaltunk szignifikans kiilonbséget, melyek igazoljak a termodhely hatasat a bor mindségére,
karakterére. Véleményiink szerint tudatosan megvalasztott szOlotermesztési ¢és borkészitési
technologidval az Egri borvidék legtobb termdhelye alkalmas kivald mindségli Egri Bikavér

termelésére.

3.2. A fajtahasznalati kisérletek eredményeinek értékelése

Az egyes Bikavért alkotd fajtdk 6nallé borainak és a hazasitasok érzékszervi biralatainak
eredményei alapjan megallapithatjuk, hogy a héazasitdsok boranak érzékszervi birdlati eredménye
minden esetben magasabb lett, mint az alapboroké. (Kivétel: Cabernet sauvignon 2002/1., 2., és
2003/1., illetve a Kékfrankos 2002/1. hazasitadsok.) A kisérlet ezen eredményei jol reprezentaljak a
borok hézasitasaban rejld, mindség javitd lehetdségeket, és igazoljak az Egri borvidék termeldinek
erre vonatkozo tobb évszazados gyakorlatat.

Az Egri Bikavértdl elvarhato, hogy ne legyen egy fajtdra vagy fajtacsoportra utalo jellege.
Ennek a kritériumnak a 75 %-ban vilagfajtdkat tartalmazo II. hazasitds nem felelt meg egyik
évjaratban sem.

Az érzékszervi birdlat legmagasabb pontszdmat minden évjaratban a 70 %-ban regionalis, 30
%-ban vilagfajtdkat tartalmazo, IV. hazasitds kapta. Ezt az eredményt részben aldtdmasztjdk a
statisztikai vizsgalatok, a birdlok pontszamaibdl kialakult sorrend pedig egyértelmiivé teszi. Ezek
alapjan elkeriilhetetlennek tlinik a gazdagabb illatot, teltséget, és robosztussdgot ado vilagfajtak
hasznalata.

A 1II. hazasitds pontszamban ¢€s sorrendiségben is a masodik helyre keriilt. Ez rdmutat a
térségi vagy regiondlis fajtak fontossagara, az ,,egyedi” Bikavérek termelésének lehetdségére, ezért
a térségi vagy regionalis fajtdk magas szinvonalu termelése és az Egri Bikavérhez val6 hazasitdsa
elkertilhetetlen megkiilonboztetd tényezd lehet a vorosborok piacan.

Az eredmények alapjan Egri Bikavérek hazasitdsakor mintegy 70%-ban a térségi vagy
regionalis fajtak, kb. 30%-ban pedig a vilagfajtdk hasznalatat javasolhatjuk a mindség fejlesztése a
hazasitdsi  ardnyok jobb  kommunikacigja az  Egri  Bikavérek  homogenitasanak,

karakterbiztonsaganak novelése végso soron a piaci siker érdekében.



3.3. A terméskorlatozas és a sziireti idopont megvalasztasaval kapcsolatos Kisérletek

eredményeinek értékelése

A flrtritkitds hatdsira a termés mennyisége minden évjarat mindkét sziireti idépontjaban
jelentésen csokkent. A fiirtzarodas idészakaban elvégzett fiirtritkitassal —végrehajtott
terméscsokkentés egyértelmli pozitiv hatdssal volt a bor mindségére, ezt igazolja, hogy a
terméscsokkentés hatasara a borok alkohol és cukormentes extrakt-tartalma, valamint a
szinintenzitas ¢és az §sszes polifenol tartalom is novekedett.

A terméscsokkentésnek kedvezbtlen évjaratban az évjarathatast mérsékld, kedvezo évjaratban
a pozitiv tényezoket tovabb erdsitd hatasat tapasztaltuk.

A késobbi sziireti idOpontnak (ha egyébként az iddjards koriilményei - tartds eso,
szlirkerothadds - nem teszik lehetetlenné) pozitiv hatdsa van a bor analitikai paramétereire és az
érzékszervi megitélésére is.

A kisérletben alkalmazott riigyterhelés (6 riigy/m?) magas, a fiirtritkitasos terméskorlatozas
pedig kismértékii volt, egyiittesen 13.9 t/ha termésmennyiséget eredményezett a harom mindségi
bort ado kezelésben. A 8 t/ha termésmennyiségben maximalt superior vagy az altalunk javasolt 4-6
t’/ha termésmennyiségben maximalt grand superior borok termelése esetén ennél alacsonyabb

rigyterhelésre és jelentdsebb terméskorlatozasra van sziikség.

3.4. A borkészitési technologia héjontartasi kisérleti eredményeinek értékelése

A harom évjarat kisérletei egyértelmiien bizonyitjdk, hogy a legaldbb harom hetes
héjonaztatas nem egyediili feltétele a stabil szin- és cserzéanyagokkal bird, magasabb mindségii bor
készitésének. Fontos feltétel a tanninok és antocianinok feldtisulasa a sz6l6bogyoban, azaz a szdl6
fenolos érettsége, mely erOsen évjarat, termdhely és technoldgiafiiggo.

Kedvezétlen évjaratban a technologiai érettség allapotatél messze elmarad a fenolos érettség
1d6szaka, ezért ekkor a sz616ben nem megfeleld6 mennyiségben és féleg nem megfeleld mindségben
vannak jelen a polifenol vegyiiletek. Mivel a sz616bdl hidnyoznak a polimerizacios folyamatokban
résztvevé molekulak, rovidebb idejli héjontartas is elegendd, ugyanis hosszu idejii aztatassal sem
lehet magasabb mindségili bort késziteni.

Kedvez6 évjaratban azonban a sz0l6t megfeleld fenolos érettségi allapotban sziiretelhetjiik,
tehat a sz6lobogyoban megtalalhatoak az aktiv kis- és kozepes molekuldju, illetve a kevésbé
reakcioképes, nagyobb molekulatomegii tanninok, melyek a legalabb hdrom hetes héjontartas soran
lezajlo polimerizacios reakciokon atesve alakitjak ki a bor stabil szin- és tanninstruktarajat.

A sz0616 technologiai és fenolos érettségi allapota mellett, a legalabb harom hetes héjonaztatas

megfeleld technoldgianak bizonyult a Bikavér Superior alapborok készitéséhez.



A kisérlet borainak analitikai és érzékszervi biralati eredményei, kiemelten a zselatin és sosav
index értékei igazoljdk, hogy még az alacsony polifenol tartalmu Keékfrankos esetében is
alkalmazhaté a szokésostdl hosszabb héjontartasi idétartam (14-23 nap), egy hosszabb idejii

borérlelésre is alkalmas, stabil szinekkel és jo polifenol struktiraval rendelkezd bor kialakitasara.

3.5. Uj tudomanyos eredmények

1. Magyarorszagon, ezen beliil az Egri borvidéken is jra felvetddik a XVIII-XIX. szazadban
mar alkalmazott termdéhelyi osztalyozas kérdése. Erre leginkdbb a ,,dlilészelektalt” védett eredeti
alatdmasztasdra az eddig alkalmazott termdhelyi Okopotencidl felmérésen tal kisérletiink
eredményei alapjan j6 modszer kiegészitésnek tekintjiik a terméhelyek borainak komplex analitikai
és érzékszervi értékelését.

2. A termoéhelyi kisérletek eredményei bizonyitjak, hogy kiilonbségek mutathatok ki a
termdhelyek kozott - a mikroklimatikus tényezOkon tul - a rajtuk termelt borok mindségében,
karakterében. Ezek alapjan lehetévé valik a termoOhelyek jboli osztalyozasa, a borvidék termeldi
szamara pedig védett eredetii, diilészelektalt borok termelése.

3. A hazasitasi kisérlet eredményei alapjan Egri Bikavér héazasitaskor mintegy 70%-ban a
térségi vagy regiondlis fajtdk és kb. 30%-ban pedig a vilagfajtak hasznalatat javasolhatjuk a bor
mindségének ¢és karakterbiztonsadganak javitdsa €s a piaci siker érdekében.

4. Stiri térallasn, nagyfiirtii fajtaknal a 6 riigy/m2-es - eddig alacsonynak t{ind - riigyterhelés

még fiirtritkitds mellett is magasnak bizonyult. Ennél alacsonyabb, 4 riigy/m2 riigyterhelést és
erbteljesebb fiirtritkitassal elvégzett terméskorlatozast javasolunk a magasabb szabalyozasi szintil,
védett eredetli borok termeléséhez. A kisérlet eredményei igazoljak, hogy a tudatos termeld eldre
megtervezheti a bormindséget befolyasold tényezdk rangsorat, az elérni kivant bormindségnek
megfelelden (az iddjaras kivételével ). Ezek alapjan megéllapithato, hogy altalanossagban nem lehet
sorrendiséget felallitani a bormindséget befolyasold tényezok kozott.

5. A vorosbor-készitési technologian beliil a héjontartds idotartamanak helyes megvalasztasara
iranyulo kisérlet sosav- és zselatin-index eredményei alapjan megallapithatd, hogy a hosszabb idejii
héjontartds (14-23 nap) a boroknak megfelelé polifenol és tannin struktirat eredményez a
viszonylag alacsony 0Osszes polifenol tartalmii Kékfrankos borok esetében is, atlagos vagy jo

évjaratokban.



4. KOVETKEZTETESEK ES JAVASLATOK

Az Egri Bikavér borok mindségfejlesztése idOszerli, mert egyrészt az alacsonyabb
borvidék eredetvédelmi rendszerének tovabbfejlesztése is sziikséges. Az Egri Bikavér, az Egri
Bikavér Superior borok mindségfejlesztésén tul javasolhaté az Egri Bikavér presztizs borként
torténd megjelenitése az Egri Bikavér Grand Superior diilészelektalt bor kialakitasa révén.

A dolgozat irodalmi attekintés fejezetében a teljesség igénye nélkiil dolgoztam fel a
bormindséget befolyasolo tényezok, a termdhely, a fajtahasznalat, a szoldtermesztési €s borkészitési
technologidk ide vonatkozo irodalmi hivatkozasait. Mindezt az Egri borvidék termdhely- és
legutobbi évek kutatdsi eredményeinek értékelésével egyiitt tettem meg. Kiemelten elemeztem a
dolgozatban szerepld szOlotermesztési €s boraszati kisérletek éveinek évjarathatasait, feltételezve,
hogy ezek jelentds hatdssal vannak a borok mindségére, mivel az Egri borvidék a szdlétermesztési
ovezet északi hatardhoz kozel helyezkedik el. Nem elhanyagolhat6 az sem, hogy az utdbbi évtized
klimavaltozasanak hatdsara az évjarathatasok hektikussa valtak. Ezek az elemzések annak ellenére
fontosak egy-egy a dolgozat részét képezd kisérlet értékeléséhez, hogy azok kiilonbozd
idointervallumban lettek elvégezve kisérletek onalloan is értékelhetdek.

A borok mindségét befolyasold tényezdk egyiittesen hatnak, ezért a mindségfejlesztés

komplex megkozelitése érdekében a célkitlizésben részletezett feladatokat végeztiik el.
4.1. Az 1996-2001 kozott elvégzett kisérletekre tamaszkodva (ezek eredményei az irodalmi
attekintésben talalhatok), 2002-2004 kozott az NKTH tamogatasaval, az un. Széchenyi-palyazat
keretében az Egri borvidék hat kiilonb6z6 termdhelyének hatasat vizsgaltuk a Kékfrankos bor
mindségére. Az eredmények alapjan az alabbiakat allapithatjuk meg:

- A hat kiilonb6z6 termohelyen mindhdrom évjaratban eltéré mindségli és érlelési potenciali
borok termettek.

- A hat termdhely - a két Nagy-Egedi term6hely hasonlosaga mellett - eltérd egyedi jelleget
kolesonzott az ott termelt boroknak.

- Megallapithatjuk, hogy uj tltetvények létesitésénél a termohely kivalasztasa fontos szerepet
jatszik a megtervezett bormindség kialakitasaban. A meglévd iiltetvények esetében
eredményeinkkel ramutattunk a helyes bortermelési filozofia megvalasztasanak
lehetdségére.

- Eredményeink megerdsitik a termoéhelyek ujbdli osztalyozasanak igényét (a XVII-XIX.

szdzadokban Egerben mar mikodott egy ilyen rendszer), valamint lehetové teszik a



diloszelektalt borok termelésének az Egri borvidék eredetvédelmi rendszerébe torténd

foglalasat.

4.2. Az Egri Bikavér borok mindsége, azok karakterbeli kiilonbozésége miatt is heterogén. A
borpiacon jelenleg az ,egysiku, Kékfrankos hangstlyos™ jelzovel illetett bortol a telt, testes,
robosztus, ,,de inkabb bordeaux-i blend” mindségig tobbféle karakterti Egri Bikavér talalhato. A
bormindség, a karakterbiztonsag és a fajtahasznalat kommunikalhatosdganak érdekében harom
évjaratban végeztiink hazasitasi kisérleteket, melynek eredményei alapjan megallapithatjuk:

- A harom évjarat 12 Egri Bikavér-hazasitasa - négy eset kivételével - magasabb érzékszervi
birdlati pontszamot kapott, mint a harom évjarat, 6sszesen huszonot fajtatiszta bora. Ez
igazolja az Egri borvidék termeldinek tobb évszdzados gyakorlatat a hazasitds mindségjavito
hatésat illeten.

- A legnagyobb érzékszervi értékndvekedést a regionalis fajtadk hdzasitdsa esetében értiik el
mindhdrom évjaratban.

- Az ,egri jelleg” érvényesitése érdekében a borokban nagyobb mértékben, mintegy 70 %-ban -
Kékfrankosra alapozva - ajanljuk haszndlni a regionalis fajtakat (Blauburger, Portugieser,
Kadarka, Kékmedoc). Emellett a borok robosztussaganak megteremtése érdekében, mintegy
30 %-ban ajanljuk a vilagfajtak koziil a Merlot, a Cabernet franc és a Cabernet sauvignon
hasznalatat.

- Javaslatainkkal novelhetjiik a borok mindségét, karakterbiztonsagat, a fajtahasznalat jobb

kommunikéalhat6sagat.

4.3. Otéves tartamkisérletben (1998-2002) vizsgaltuk a sz8létermesztési technologia két fontos
elemét, a fiirtritkitdsos terméskorldtozast és a sziireti idOpont megvalasztasanak, pontosabban a
késébbi sziiret hatasait. Kisérletiinket a nagyfiirtli, 0j regiondlis sz6l6fajtan, a Blauburgeren
végeztiik el 2x1 méter térallasu iiltetvényben, ernyémiivelésen, 6 riigy/m” terhelés mellett.

- Az ilyen sfirti térallasu, nagy tékeszamu iiltetvényben, ezen a nagyfiirtii fajtan a 6 rigy/m’
rliigyterhelés a jelentds fiirtritkitassal elvégzett terméskorlatozas ellenére is magas, ezért - az
{iltetvény kondicidjatol fiiggden - ettdl alacsonyabb, 4 riigy/m” terhelés javasolhaté, az elvart
termésmennyiségnek megfeleld flrtritkitas mellett.

- A flrtterhelés csokkentésének hatasdra a termésmennyiség jelentdsen csokkent, a bor
mindsége pedig minden mutatdjaban novekedett.

- A sziiret idOpontjanak késleltetése csak a jo évjaratokban volt kedvezd hatasti a bor
mindségere.

- A megfelel6 terméskorlatozassal a gyengébb évjaratok negativ hatasat csokkenteni lehet, a jo

évjaratok pozitiv hatdsa pedig novelhetd.



4.4. A boraszati kisérleteken belill hdrom évjaratban vizsgaltuk a héjonerjesztés-héjontartés
id6tartamanak hatasat a Kékfrankos bor mindségére. Megallapithatjuk, hogy:

- Nem megfelelé mindségli sz6lo esetén nem javasoljuk a hosszabb idejii héjontartasos
technoldgiat valasztani, mert ezeknél nincs lehetdség a polifenol struktara javitasara (2004.
évjarat).

- Még az alacsony polifenol tartalmi Kékfrankos esetében is alkalmazhat6 a szokasostol
hosszabb héjontartasi iddtartam (14-23 nap), egy hosszabb idejii borérlelésre is alkalmas,
stabil szinekkel és jo polifenol struktiraval rendelkezd bor kialakitdsara kozepes vagy jo

évjaratokban.

4.5 Javaslat az Egri Bikavér borok mindségének komplex fejlesztésére

Eredményeink alapjan az alabbi javaslatokat tessziikk az Egri Bikavér borok termelésének
szabalyozasara, az FVM 130/2003 XII.31. rendelet moddositasara, az Egri Bikavér presztizs
borkategoriaban vald megjelenitésére az Egri Bikavér Grand Superior ,,Dilénév” dildszelektalt bor
megalkotasaval.

Az Eeori Bikaver védett eredetii bor (javaslat az érvényben lévo szakmai szabalyok

megvaltoztatdasara)

- A termésmennyiség legfeljebb 10-12 t/ha legyen.

- Fajtahasznalat, hazasitasi aranyok: a Turan és a Biborkadarka festdlevii fajtak hasznalatanak
évjarattol fiiggéen az EBHT augusztus 20-ig engedélyezze azzal a feltétellel, hogy a hézasitasi
aranyuk egyiittvéve is legfeljebb 10 % lehet. Az ,egri jelleg” és a karakterbiztonsag elérése
érdekében kb. 70 %-ban regionalis, kb. 30 %-ban vilagfajtak hasznalatat javasoljuk.

Az Egri Bikaver Superior veédett eredetii bor (javaslat az érvenyvben lévo szakmai szabalyok

megvaltoztatasara)

- Az ,egri jelleg” és a karakterbiztonsag elérése érdekében kb. 70 %-ban regionalis, kb. 30 %-
ban vilagfajtdk hasznalatat javasoljuk.
- Boraszati technologia: a héjonerjesztés-héjontartas ideje legalabb 21 nap legyen.

Az Egri Bikavéer Grand Superior ,,Duld” diiloszelektalt védett eredetii bor (javaslat egy uj presztizs

kategoriaba sorolando bor szakmai szabalyaira)

- A bor megnevezése: Egri Bikavér Grand Superior ,,Dil6”.
- Foldrajzi eredet: a bort az Egri borvidék Egri korzetében talalhato, helyrajzi szamokkal
azonosithatd, természetes modon jol koriilhatarolhato (utak, patak, volgy, hegygerinc), 6nallo

megnevezéssel, legalabb 300 pont termdhelyi értékkel bird termdhely, diilé. A bor termelésére



gazdasagi okok miatt csak olyan diilék ajanlottak, melyek gyengébb évjaratokban (pl. 2001, 2004)
is biztonsaggal megtermelik a legaldbb 20 Mm°® cukortartalmua sz06l6t, 4-6 t/ha termésmennyiség
mellett.

- SzOlofajta hasznalata. A bort a kdvetkezd szolofajtak termésébdl, szOlo és/vagy bor
hazasitasabol lehet eldallitani: Kékfrankos, Portugieser, Blauburger, Kadarka, Kékmedoc, Cabernet
sauvignon, Cabernet franc, Merlot. (A dolgozat kisérleteiben nem szerepelt, de mas kisérletek altal
bizonyitottan j6 mindséget termd fajtak koziil a Pinot noir és Syrah fajtakat ajanljuk.)

- A hazasitas szabalyai. A komplexitas érdekében a hazasitashoz legalabb 6t fajta hasznalata
szilkséges. Egy fajta aranya legalabb 5 %, legfeljebb 40 % lehet. Az ,egri jelleg” ¢és a
karakterbiztonsag elérése érdekében kb. 70 %-ban regionalis, kb. 30 %-ban vilagfajtak hasznalatat
javasoljuk.

- SzOl6termesztési technologia. A termésmennyiség legfeljebb 4 t/ha lehet. Az Egri Bikavér
Grand Superior diilészelektalt bort termelék konzorciuma javaslatara, az Egri Borvidék
Hegykozségi Tanacsa jovahagyasaval ez a korlatozas évjarattol fiiggéen, minden €v augusztus 20-ig
maximum 6 t/ha-ig mddosithato.

- Boraszati technolodgia: a héjonerjesztés-héjontartas ideje legalabb 21 nap legyen.
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5. Egyéb tudoményos aktivitas (K+F palyazatok):

5.1. Elnyert hazai tudomanyos és K+F palyazatok, kutatasi megbizasok temavezetoje:

Gal, L (1997-2002): Uj boraszati technologiak alkalmazasa az Egri borvidéken. Beszamolo
jelentések a Foldmiivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium részére. A téma azonosito

szama: 030009.

T-16/3/2000. Az Egri borvidék mikrokorzetei 6kopotencialjanak vizsgalata a mindségi bortermelés
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stabilitasanak biztositasa (2002-2003)

94-95-43-0014 Barrikos érlelési kiilonleges mindségii egri vorosborok eldallitasa (1994-1996)

5.2. Elnyert hazai tudomanyos és K+F palyazatok, kutatasi megbizasok (nem) témavezeto résztvevoje:
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